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Editorial

Hola amigos.

De nuevo nos presentamos ante ustedes
para abrirles la puerta al mundo del
conocimiento mediante el movimiento.
La revista RS Viajes & Wellness estd
elaborada con el objetivo de hacerles sentir
bien y de que les entren ganas de sentirse
atin mejor. Viajar, viajar a través de la

letra impresa, de las imdgenes evocadoras, =
de relatos mdgicos que nos hablan de ]'_ .

leyendas por las que se crearon monumen-
tos, de recetas que solo probaremos si
vamos a ese sitio que parece apartado y
lejano pero que ya no lo serd tanto.
Queremos acercarles a lugares que les
dardn mucho en lo que pensar. Lugares en
los que los viajeros experimentados se
encontrardn a gusto en hoteles de calidad,
en los que podrédn comer y disfrutar de un
saber gastrondémico de excepcidn, Les invi-
tamos a conocer por ejemplo, las Baleares,
pero desde otra dptica,

Queremos que vayan mas alld de las playas
y lo masivo, para que se adentren de

otra manera en la forma de ser de las islas,
de cada una de ellas, y asi su experiencia
serd completa.

Queremos que paseen por Espana de una
manera diferente, sin desdefiar ningtin
aspecto. El monumental, el culinario, el
artesanal... todos los referentes que hacen
de nuestra terra un placer para ser reco-
rrido, paseado, navegado, disfrutado en
definitiva.

Queremos que descubran la realidad de
un pais de los Pirineos como Andorra, que
no deja de buscar férmulas para crecer y
diversificar su oferta turistica.

Queremos que nos acompaien, en defini-
tiva, a viajar y a sofiar con otros mundos,
Como siempre, agradecemos a nuestros
amigos y colaboradores su presencia en
este nimero.

Fernando Zabaco EDITOR

. e ———

EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Receta del Salmorejo Cordobés

o G ; 100 grs. de Aceits
1 dients de Ajo de Oliva Virgen Extra
de Montalbdn ‘Coupage” amargo

10 grs. de Sal

200 grs. de Telera Cordobssa

Limpiar y tritarar [os tomates,
colar para quitar la piel 9 las pepitas,
velvar a triturar anadiéndole el pan,
el acsite. los ajos y la sal
Decorar con hueve dure picado § trocitos
de jamdn sarrano.

facebook.com/CofradiadelSalmorejoCordobes

@salmarejocor www.salmorejocordobes.es



LaRutadelaPlata,
ruta de moteros

Al parecer, el reclamo de la historia y
la trascendencia de una via que unia
Asturias con Sevilla, se queda corto,
Asi la pretension de los 25 municipios
gue componen la Red de Cooperacién
de Cludades en la Ruta de la Plata es
potenciarla adaptandola a los moteros,
para convertiria en algo parecido a lo
que es la Ruta 66 de los Estados Unidos.
Una nueva forma de llamar la atencion
sobre una ruta con una riqueza
monumental, gastrondmica v artistica
envidiable.
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Los turistas extranjeros,

4 4 .
gastan mas
Parece que la fiesta va por barrios, o por palses.
Los turistas extranjeros que visitaron Espana en el primer
semestre gastaron 23.644 millones de eurcs, un 5,6% mas
gue en el mismo periodo de 2011, segun la encuesta Egatur
publicada por el Ministerio de Industria, Energia y Turismo.
Hasta Junio, Espania recibié 25,15 millones de turistas
extranjeros, un 2,9% mas que un ano antes. Las comunidades
mas beneficiadas entre enero v junio fueron Catalunya,
Baleares y Canarias. ¥ segun el tipo de alojamiento los
turistas gue se albergaron en hoteles representaron hasta

junio el 62,2% del total del gasto, con un incremento del
5,4% frente a la subida del 5,9% del segmento no hotelero,

Los Festivales
musicales,
unainyeccion
economica

Ha sido la Consejera de Turismo, Cultura y
Deporte de la Comunitat Valenciana, Lola
Johnson quien ha sefalado una vez mas la
importancia de los Festivales Musicales en el
sector turistico espariol. En el marco de la
presentacion del Arenal Sound ha puesto una
vez mas el acento en que este tipo de eventos,
{en la Comunidad Valenciana se dan el FIB,

o el Rototom Sunsplash, por ejemplo), suponen
una inyeccion economica fuerte para la comu-
nidad asi como una promocion internacional
inestimable.

LaPrimavera Arabe
ysus efectos

La Primavera Arabe ha significado una
convulsion politica importante para los paises
del arco sur del Mediterraneo, v ha provocado
una inestabilidad que afecta muy especial-
mente al importantisimo sector turistico de
estos paises. Tras la caida de visitantes de
los primeros momentos, algunos paises van
recuperando el ritmo v asl Tunez ha recu-
perado la entrada de visitantes en un 49% vy
Egipto lo hace en un 24%.

Marruecos también esta creciendo, de la
misma manera que el gran competidor para
Espana en el Mediterraneo, Turguia.

Breves

Internet, cada vezmas

protagonista

Segun la secretaria de Estado de Turismo, Isabel
Borrego, las previsiones turisticas para el verano
son muy buenas, destacando que los hoteles
del pais tienen practicamente todo vendido.
Resalta ademas el hecho de que cada vez se
usa mas Internet para escoger dénde viajar, no
s0lo para reservar, sino también lo gue se valoran
las opiniones y valaraciones de otros usuarios,
por lo gue sefala la importancia del nuevo canal
de promocion del Turisme de interior en la
web de TurEspana.

Liberalizacion de Renfe

Dentro de las multiples medidas gue se consideran necesarias para revertir

la situacion en la que se encuentra el pais, el Gobierno ha considerado gue

se ha de dar por terminado el monopolio de Renfe en el servicio de transporte
de pasajeros. A partir de julio de 2013 ofros operadores podran entrar a com-
petir con Renfe en la prestacion de este servicio, Esta decision del Gobierno
se hace en aras de mejorar la competitividad y de rentabilizar las inversionas
realizadas.
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Damos el golpe
de calidadg

Il Torneo de Pitch & PUTT
P&P Mas Gurumbau
Barcelona 15, 16 v 17 de Junio 2012

| Torneo de Golf

Golf Bonmont Terres Noves
Tarragona 14 de Julio 2012
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RS Rincon del
Sibarita,
sigue dando
el golpe

Después del éxito que supuso la organizacién del Il Torneo
de Pitch and Putt de Mas Gurumbau el pasado mes de junio,
RS Rincon del Sibarita organizé su Primer Torneo de Golf
en Bonmont, Tarragona, con una muy buena asistencia de
ptblico que pudo disfrutar de la degustacidn de una seleccidn
de productos gourmet y pasar una jornada formidable.

La préxima cita serd en el prestigioso Golf del Montanya el
24 de noviembre, en lo que supondrd una nueva cita tanto
con el deporte al aire libre, como con los mejores productos
gastrondmicos.

Primavera Sound,
todo el ano

Se trata de uno de los festivales urbanos més exitosos de
nuestro pais. Desde hace més de una década, lo que comenzara
como una reunidn de seguidores de la escena musical inde-
pendiente, ha ido aumentando de tamafio para congregar a
toda una legion de melémanos de cualquier edad y gusto
estilistico que pueden disfrutar en un mismo espacio de lo
ultimo en electrénica, nuevas estrellas de relumbron, grandes
cldsicos de larga trayectoria (como The Cure, en la foto), o
enterarse de qué es lo que va a llevarse en los préximos meses.
Con una interesante mezcla de publicos nacional y fordneo,
este festival barcelonés que se celebra a finales de mayo, tam-
bién tiene un festival hermano que se celebra cuando el tiempo
no es tan apacible, el Primavera Club, asf como una edicién
también en Oporto del 30 de noviembre al 2 de diciembre

en esta magnifica ciudad portuguesa, capital Europea de la
Cultura.

Liga de Futbol

Pensando, pensando... jcudntos de nosotros no utilizamos la
excusa del flitbol para realizar un viajecito? Son muchas las
ciudades que tienen en el fitbol, en la presencia de su club
en la Primera Divisidn, una de las fuentes de ingresos mas
destacadas, gracias a la presencia semanalmente de aficionados
de otros clubes que vienen a la ciudad, o bien, aficionados
del equipo que viven en otras poblaciones. Los fines de semana,
la ciudad se llena de color, de gente con ganas de animar y
los comercios, restaurantes y bares, lo agradecen.

El proximo 18 de agosto comienza de nuevo el especticulo.
Goles, puntos, clasificaciones, liderazgos. .. y negocio turfstico.
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L.os Veranos de Madrid

Una de las citas culturales de la capital del Reino tiene nombre y apellidos.

Los veranos de la Villa, que comienzan el 27 de junio y concluyen el 2 de septiembre,
retinen en la capital de Espafia a grandes artistas nacionales e internacionales.
Un festival que se presenta con dos importantes novedades, la incorporacién del
Teatro Circo Price, como sede musical principal, asi como la recuperacion de
uno de sus espacios emblemadticos: El Conde Duque, que junto con el Matadero
se convertird en sede principal del festival Fringe, acogiendo las mds diversas
propuestas escénicas en un entorno alternativo y abierto. Ademads los Jardines de
Sabatini volverdn a convertirse en uno de los principales escenarios al aire libre

de los veranos con una amplia programacién que tendrd el flamenco como
protagonista indiscutible. Para no perdérselo.

61 Festval

Internacional de
Santander

El Festival Internacional de Santander ha venido fraguando su identidad
europea a lo largo de sus seis décadas de existencia. Que Santander y su Festival
son parte entrafiable del corazon de Europa es algo palpable, y a ello contri-
buye el nivel espectacular de su cartel. Asi, desde la jornada inaugural, donde
encontramos a Zubin Mehta, hasta la jornada de clausura con la Orquesta Sinfénica
Svetlanov, Santander tendra en la misica, europea, espafiola y el universo
sinfénico, pasando por las nuevas miisicas y nuevos intérpretes, un espacio en
el que seguir apostando por los valores culturales y turisticos de Santander y
Cantabria.
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El Pilar, se acerca. Fiestas por todoloalto 35 Aniversario de la

muerte de Elvis Presley

Sin duda, habré quienes recuerden efemérides de cardcter religioso, otros celebren
batallas famosas, independencias, conquistas, eventos familiares... pero los hay
que viven para la misica, y los hay que viven para el rock. Y los hay que sélo viven
para Elvis Presley. El préximo 16 de agosto, se camplird el 35 aniversario del
fallecimiento del Rey del Rock. Un buen motivo para visitar Memphis, Tennesee,
la localidad que estard toda la vida ligada a la memoria del cantante de Tupelo,
Missisippi, y donde fallecié en 1977. Los fetichistas del rock and roll tienen en esa
peregrinacién uno de los fines de su vida y este afio, aprovechando la fecha, a buen
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En pocas ocasiones tenemos la ocasion de
ver una ciudad completa volcada en un
evento,

Las fiestas del Pilar, que se celebran en
Zaragoza del 7 al 16 de octubre, en la
capital aragonesa, suponen un momento
en el que no sélo los zaragozanos, si no
practicamente toda la Comu-nidad se
vuelca en unos dias en los que los actos
festivos y de celebracién superan lo mera-
mente religioso para convertirse en algo
mis, algo por lo que merece la pena
involucrarse. Una fiesta para los mafios,
pero que cada vez disfruta mds gente.

12

Vuelta Ciclista a
Espafia 2012

Para los amantes del ciclismo, el Tour de Francia es sin duda la
prueba con maytisculas.

Pero este afio, los aficionados espafioles tenemos una cita muy
especial con la Vuelta, que, a su emocionante recorrido de todos
los afios, suma el aliciente de poder ver al gran protagonista espafiol
de la temporada, Alberto Contador, después de su ausencia en la
ronda gala.

Una Vuelta Ciclista, que comenzard el 18 de agosto en Pamplona
v finaliza el 9 de septiembre en Madrid.

Un recorrido eminentemente nortefio en esta ocasion, ya que no
habr4 etapas al sur de la capital espafiola, con mucho protagonismo
para los Pirineos, las duras montafas asturianas y vascas, asf
como el complicado recorrido por Galicia.

La 67 edicidn de la vuelta, serd diferente a todas e igual de
emocionante,

Ohelovare

Pamplona  Madrid

dadl HE i @addlo w9 de seoiiersiis

seguro encontrardn un molive mds que evidente para lanzarse al viaje.

2012. Fin del mundo

Bien. Ya se habrdn enterado. El 21 de diciembre de 2012 segiin estd
contemplado en el Calendario Maya, el mundo llega a su fin. Muchas
son las especulaciones, chanzas y demds ideas peregrinas que se pueden
comentar sobre este tema, pero quizds la que mads urja sea la idea de
que hay que aprovechar el iempo. Recuerden, no dejen nada pendiente
y si tienen algiin viaje previsto, algiin restaurante por visitar, algtin
monumento por contemplar, incluso si les apetece programar un viaje
por las ruinas mayas de Tulum o Chichén Itzd, piensen que este es el
momento. Por si las moscas.

200 Aniversario
nacimiento de Charles Dickens

No todo va a ser celebrar fallecimientos,
en este 2012 también estamos de aniver-
sario por nacimientos ilustres. Charles
Dickens, una de las piedras angulares
de la literatura universal, y autor de algu-
nas de las obras mds conocidas de todos
los tiempos, como Oliver Twist, David
Copperfield, Grandes Esperanzas o el
Cuento de Navidad nacié en 1812 y puede
ser un buen momento y una excusa tan
vdlida como la tan manida de ‘revivir

en los escenarios reales, las historias de
papel’, tanto para releer alguna de sus
obras como para visitar el Reino Unido
e intentar localizar alguno de los puntos
en los que transcurren sus novelas.

13



Andorra

se abreal
mundo

14

nte el agotamiento del modelo tradicional basado
en el comercio, el turismo y el esqui, el gobierno
de Demdcrates per Andorra liderado por Antoni
Marti ha iniciado una auténtica revolucion legislativa
para abrir Andorra y su economia al mundo y transformar
v modernizar el pais de los Pirineos. A la implantacién pro-
gresiva de un marco fiscal homologable al del resto de estados
europeos, se une la reforma de la Ley de inversiones extranjeras
para facilitar la creacidén e implantacidn de nuevas empresas
pero también, con la firma de convenios para evitar la doble
imposicién con los estados vecinos, ayvudar a las empresas
andorranas a que puedan expandirse fuera de sus fronteras.
Una transformacion hecha de forma paralela, que serd lenta
porque implica el establecimiento o modificacidn de casi una
veintena de leyes, pero que ya se empieza a vislumbrar y a
dar sus primeros frutos.

Y es que desde el pasado 19 de julio se encuentra ya en vigor
la Ley de inversiones extranjeras, que permite la entrada de
capital extranjero en todos los sectores de la economia, aunque
el Gobierno tendrd que autorizar previamente todas aquellas
inversiones superiores al 10% de capital en funcién de unos
criterios de salvaguarda ligados al ejercicio del poder piblico,
la soberania, la seguridad nacional, el orden piiblico, el medio
ambiente, la salud piiblica, las actividades relacionadas con
mercancias sensibles y el interés general.

Al mismo tiempo, la nueva ley permite también a los extranjeros
ejercer profesiones liberales en el Principado, hasta ahora
restringidas a los andorranos, siempre y cuando exista el prin-
cipio de reciprocidad y los médicos, farmacéuticos, arquitectos,
ingenieros y economistas andorranos puedan también ejer-
cer en Espaiia, Francia y Portugal.

Prueba del interés que despiertan estos cambios legislativos

Reportaje

en Andorra es que durante el tramite parlamentario de la ley
un centenar de empresas han contactado con el gjecutivo ando-
rrano, que ha firmado hasta nueve compromisos con empresas
que estudiaran su implantacion en Andorra, como son los
casos de Indra y Teknon.

En el &mbito inmobiliario, consultada la inmobiliaria Cisa
www.cisa.ad, el cambio significativo es que con la nueva ley
va no habrd limite en cuanto al niimero de pisos, plazas de
aparcamiento o superficie de terrenos que se podrdn adquirir,
con lo que el sector inmobiliario se liberaliza al cien por
ciento a las inversiones extranjeras. Deberd existir siempre, sin
embargo, una autorizacion previa para evitar que una con-
centracién de bienes inmuebles en una zona pueda alterar las
reglas del mercado inmobiliario. La tinica limitacion que se
mantiene es que las sociedades extranjeras solo podrdn adquirir

los inmuebles que necesiten para realizar su actividad.
conbnug =



El nuevo marco legislativo beneficiard también a los residen-
tes extranjeros en el Principado. Y es que hasta ahora, los
residentes tenfan que esperar diez anos desde su establecimiento
en el pais para abrir un negocio, en el caso de los espanoles,
franceses y portugueses, y veinte afios los de otras naciona-
lidades. De este modo, con la nueva ley ya en vigor, la residencia
legal en el pafs otorga automdticamente los llamados dere-
chos econdémicos.

De forma paralela y con la voluntad de potenciar las residen-
cias pasivas para que sean una fuente de riqueza para el pais,
a la vez que buscando dar prestigio a la plaza andorrana y
atraer talento y capital, el Gobierno ha modificado este apartado
en de la Ley de inmigracidn.

El gran cambio que se introduce es que los residentes pasivos
deberdn depositar en el INAF (Instituto Nacional Andorrano
de Finanzas) mucho més que hasta ahora: 400,000 y no 30.000

Folo SPOAT HOTELS RESOAT & SPA

euros como sucede en estos momentos. A partir de ahora,
habrd tres subcategorias dentro de la categoria de residencias
sin trabajo: la residencia sin actividad lucrativa, conocida
hasta ahora como pasiva, la residencia de profesionales con
proyeccién internacional, v la residencia por razdn de interés
cientifico, cultural o deportivo. En la primera se incluirdn todas
aquellas personas que, una vez terminada su vida profesio-
nal, deciden venir a Andorra a retirarse, mientras que en las
dos tiltimas, que hasta ahora no existian, pertenecen aquellas
personas que contindan su actividad laboral, pero que al

pais le interesa que se establezcan aqui por la riqueza que
pueden llevar,

En cuanto a los profesionales con proyeccién internacional, la
concesidn de una autorizacidn estard vinculada a la viabilidad
econdmica y la generacidn de recursos del proyecto que se
pretenda iniciar, que la actividad profesional que desarrolla

SPORT HOTELS RESORT & SPA

sea de interés para la economia andorrana y que los servicios
prestados tengan bdsicamente como destinatarios a personas
o entidades no residentes en Andorra, Las personas de esta
subcategoria pueden trabajar desde cualquier lugar del mundo
y hardn el 85% de su trabajo en el exterior, y no incidirdn de
esta manera en el mercado andorrano.

Por su parte, en cuanto a la concesion de las residencias por
razones de interés cientifico, cultural y deportivo, se tendrd
en cuenta el reconocimiento y la proyeccidn internacional en
estos dmbitos y que su actividad esté mayoritariamente dirigida
hacia la extranjero. La gran novedad es que para la obtencidn
de una residencia sin actividad lucrativa ya no serd condicidn
suficiente, como ocurrfa hasta ahora, hacer un depésito de
30.000 euros sin remuneracién (mds 7.000 euros adicionales por
cada persona a cargo) a la Instituto Nacional Andorrano de
Finanzas (INAF), sino que los solicitantes deberdn llevar a cabo,

e e B - Sae
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ademsis, una inversion, en bienes muebles o inmuebles, de
370.000 euros, o bien depositar el conjunto de los 400.000 en el
INAF. Con estas modificaciones Andorra adopta una legislacion
parecida a la que tienen estados como Suiza o Ménaco.

En el caso de los residentes con proyeccion internacional y
los residentes por razdn de interés cultural, cientifico o deportivo,
solo tendrdn que hacer efectivos en el INAF 30.000 euros

mds 7.000 por cada persona a cargo de su familia.

Finalmente la modificacién de la ley rebaja también el mime-
ro de dfas de residencia efectiva y permanente obligatorios
para poder considerarse residentes en Andorra, que pasan de
los 183 actuales a sélo 90.

Mare Segalés
Director Diari Bon Dia de Andorra

7



os viajeros hemos cambiado

-
‘ iy . .
" mucho. Los hay que ya no van
de viaje con el mero objeto
de pasdrselo bien, de descan-

sar, de utilizar el hotel como punto de
partida para contemplar y disfrutar
de la ciudad o el entorno que tienen a

su alcance. Muchos de ellos ya utilizan
\ los hoteles como un lugar mas de trabajo.
e La globalizacién ha trafdo una nueva

generacion de viajeros que exigen que
el hotel no sélo sea edmodo para una
estancia de descanso, también ha de
serles 1til como herramienta.

Asf los hoteles tienen que adaptarse a
los tiempos. Tiempos en los que se ha
de saber dar servicio de todas las mane-
ras posibles, a todos los clientes pro-
bables

Un servicio que sepa atender en el idio-
ma que el cliente proponga, que de idea
de seriedad, de eficacia v de, en la me-
dida de las posibilidades y de lo que se
haya contratado, naturalmente, puedan
atender la demandas de los turistas.
Espaiia es turismo. No se entiende
nuestro pais sin la presencia de un sector
hostelero fuerte, que responda a lo que
el visitante nos exija. Cuando quiera
disfrutar y descansar en el mejor am-
biente y cuando quiera estar en contacto
con el mundo, pudiendo desde el mismo
hotel continuar con su trabajo.

Dijo el escritor Eduardo Mendoza que
la celebracién de los Juegos Olimpicos
en Barcelona, demostrd que podiamos
y sabiamos atender a los demads y que
nos gustaba, Pues que siga.




Hoteles

[.a Carbona, es Jerez

erez son muchas cosas: caballos, vino, Feria, vendimia. ..
pero también es cocina. Y la cocina de Jerez es La Carbonad.
Un restaurante donde se combina lo discreto con lo
cordial, lo exquisito y lo sencillo, donde encontramos
todo el romanticismo y el encanto del Jerez antiguo y
bodeguero, dado que se ubica en un tipico bodegdn jerezano,
del que se han mantenido diversos elementos significativos.
Un espacio ideal para disfrutar tranquilamente de comidas
familiares y de negocios, en un ambiente acogedor, en el que
encontramos una cocina selecta y de la tierra, donde priman
las materias primas de calidad.

Especialmente resefiable en este aspecto es su tratamiento de
las carnes, procedentes de Cantabria. Carnes a la brasa, al
carbdn, que se unen a una excelente carta donde resaltan los
entrantes frios y calientes, y toda una serie de delicias para
los paladares mds exigentes, con propuestas sorprendentes.

20

Todo ello regado con una rica bodega propia con la mas amplia
gama de vinos y brandies de Jerez.

La Carbona es el lugar en el que completar una visita a Jerez
con lo mds auténtico y lo mas sabroso. No se lo pierdan.

LA CARBONA

Informacidn y reservas
¢ San Francisco de Paula, 2 - JEREZ DE LA FRONTERA - Cadiz
Tel: 956 347 475 - Fax: 956 347 475

www lacarbona.com

Hoteles

Viva una experiencia singular
El Convento
de Mave

El Hotel

‘Mo es un hotel, no tiene estrellas (excep-
to las de la noche), no tiene recepcidn’.
Son los enunciados, mds poélicos que
agresivos, con que se presenta esta
Posada Real instalada en un viejo Monas-
terio en Mave - Aguilar de Campoo
(Palencia).

El convento, desamortizado y abando-
nado en el siglo XIX, fue restaurado hace
20 afios por José Antonio Moral, abrién-
dolo como hotel. Y hace tres, sus hijos,
Nacho y Begofia, lo transformaron en
"un monasterio del siglo XII con arqui-
tectura del XX1". De la mano del joven
arquitecto Jesis Castillo, el provecto estd
adquiriendo un sesgo que va mds alld
de la hosteleria, conviviendo las habita-
ciones que conservan el aire original y
aquellas en las que es patente una nueva
sensibilidad.

En sus preciosos jardines, podrd relajarse
paseando y disfrutando con la inmen-
sidad de la naturaleza.

Restaurante del Convento

En los fogones del Convento conviven
los mds modernos y sofisticados platos
de la nueva cocina espanola en armonia
con la exquisita cocina tradicional cas-
tellana como las Sopas de ajo, el Lechazo
asado de Castilla (que aqui se prepara
como en ningtin sitio) y los més inno-
vadores como la Ensalada de codorniz
con verduritas v reduccién de soja - miel
el Solomillo de Ternera con hongos y
salsa semidulce y una recuperacién de
platos monacales reinterpretados como
la Carne Benedictina. Todo ello regado
con los mis famosos y prestigiosos
caldos de Castilla v Ledn y ofras regiones
Espariolas.

En suma, un "convento sin monjes” en
el que, mds alld de pernoctar o alimen-
tarse, se puede vivir una experiencia
singular. Casi religiosa.

Informacién y reservas

SANTA MARIA DE MAVE
Tel.: 979 123 61
info@elconventaodermave.com
www.elconventodemave.com
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Hotel & Spa Arzuaga, en torno al vino

n un ambiente de naturaleza viva, se alza el Hotel
& Spa Arzuaga, dentro de las Bodegas Arzuaga-
Navarro. Un lugar donde podra disfrutar de todo un
mundo entorno al vino. Donde reina la calma y el
cilido confort de sus estancias, que hardn que su descanso sea
reparador y placentero,
Un mundo de comodidades a su servicio que le hardn sentirse
tan mimado como el mds preciado de sus vinos.
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Informacibn y reservas

Ctra. N.T22 Aranda-Valladolid, Km, 325
47350 QUINTANILLA DE ONESIMD - Valladalid

Telefonos de interés

BODECAS ARZUIACA NAVARRD

RESTAURANTE - NOTURISMO: Tel.:+ 34 983 681 146 - Fax: 34 983 681147
HOTEL ARZUAGA

VIND SPA : Tel: +34 983 687 004 - Fax: 34 983 687 099

Hoteles

Un hotel de 4 estrellas en pleno
centro historico y cultural

Un balcon a
la Catedral de

Barcelona

1 Hotel Colén es un hotel de
4 estrellas ubicado en pleno
centro histérico y cultural de
Barcelona, enfrente de la Cate-
dral, lo que le convierte en un balcén
abierto al barrio gdético, el barrio mas
tradicional de la ciudad, donde encon-
trard sus principales atracciones, museos
¥y monumentos.
El hotel dispone de 141 habitaciones
decoradas con un estilo cldsico y un
toque personal, por donde han pasado
personalidades de la talla de Ernest
Hemingway, Tennesse Williams, Jean
Paul Sastre o Joan Mird.
Las habitaciones, totalmente equipadas,
estdn pensadas para ofrecer a los hués-
pedes estancias luminosas, cdlidas y
armoniosas, donde la tranquilidad vy el
sosiego invitan al relax.
El restaurante Catedral del Hotel Colon,
ademds, ofrece una carta de cocina
de mercadoe con un toque innovador,

Informacién y reservas
Avenida de la Catedral 7 - 08002 Barcelona
Tel.: 93300114 04 - Fax: 93 317 2915

www. hotelcolon.es




Este verano, refugiate del calor en las

a cadena Hoteles Center propone un total de nueve
establecimientos para huir del calor y conseguir que
cualquier noche de verano sea especial. En sus terrazas,
todas ellas diferentes y con un toque tinico, se combinan
las mejores cartas de bebidas y cécteles con las propuestas
gastrondmicas mds completas, que van desde ligeros snacks
hasta los mds sofisticados bocados.
La majestuosidad y belleza que ofrece el edificio de estilo
modernista Casa Fuster en Barcelona, la inmejorable ubicacidn
del Hotel Valencia Center, frente a la Ciudad de las Artes y
las Ciencias y Oceanografic, el relax de la Lounge Zen-Ter,
en el Hotel Sevilla Center, el relajante ambiente en el Hotel
Cordoba Center, las vistas a la Ciudad de Granada desde las
alturas del Hotel Andalucia Center y la exclusividad del Mojito
Center ubicado en la terraza del Hotel Barcelona Center
son solo algunos de los rasgos que definen las propuestas de
la Cadena para este verano.
Este verano, entre el 1 de Julio y el 9 de Septiembre, Hoteles
Center pone en marcha, ademds, la promocion ‘Elige tu Década
Center’, la mejor propuesta para una escapada urbana en
sus establecimientos de cuatro estrellas en Sevilla, Cordoba,
Granada, Valencia y Badajoz que permite contratar la habitacién
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de hotel al precio que a cada viajero le interese, entre 50 y 90
euros, IVA incluido para dos personas, en funcién de sus
intereses y servicios que desee incluir, con interesantes des-
cuentos en restauracién y primer nifio gratis,

Piscinas de altura

Comenzamos el viaje por Sevilla, haciendo una parada en la
Terraza Grill y el Lounge Zen-Ter, ubicados en el Hotel Sevilla
Center 4" Superior, en la Avenida de la Buhaira. Dos rom-
pedores espacios que permiten al visitante saborear originales
propuestas culinarias y disfrutar de una copa con las mejores
vistas de la capital hispalense.

La Terraza Grill, recoge las suculentas creaciones del Restaurante
Al-Zagal del Hotel, mientras la Lounge Zen-Ter, ofrece sin
duda el mejor ambiente para acabar de forma refrescante
cualquier jornada.

En Cérdoba, nos dirigimos a la Terraza del Hotel Cérdoba
Center 4" Superior, un espacio configurado en torno a su
piscina panordmica, que marca la diferencia entre el diay la
noche, cuando el relax invade el espacio y aparecen apetecibles
tumbonas con cojines y mesas bajas, a la luz de las velas que
crean un ambiente cdlido y agradable.

terrazas mas originales y refrescantes

En la ciudad de la Alhambra, la Cadena dispone de dos
establecimientos: Granada Center 4* Superior v Andalucia
Center 4*. Mientras el primero ofrece una alternativa de terraza
chic en el centro de la ciudad, el segundo cobija en su quinta
planta uno de los tesoros mas buscados durante los meses
calurosos: su terraza barbacoa, que puede presumir de una
de las vistas mds espectaculares sobre la ciudad de Granada,
desde donde admirar la Alhambra y Sierra Nevada.

5i continuamos nuestro viaje hacia Levante, tenemos que parar
en Valencia y encontrar un oasis de tranquilidad y descanso
en la zona mds moderna de la ciudad, a escasos metros del
cauce del rio Turia y junte a la internacionalmente conocida
Ciudad de las Artes y las Ciencias, el Hotel Valencia Center 4%,
Piscina exterior en la novena planta, caracterizada por la
biisqueda constante de nuevas propuestas.

En Catalufia culminamos este refrescante recorrido con dos
paradas. El Hotel Barcelona Center 4* Superior reabre un bésico
ya indispensable en

la Ciudad Condal: el Mojito Center. Un espacio ubicado en la
terraza panordmica del hotel que ofrece una combinacién sin
competencia de musica, cécteles v gastronomia en el corazon

de Barcelona. El Restaurante Balmes 103 pone el toque gas-
trondmico exclusivo, gracias a su carta basada en la cocina
mediterrdnea y los productos de temporada, todo ello en un
ambiente vanguardista que se ubica en una de las arterias
principales del Eixample barcelonés.

Y no podemos abandonar Barcelona sin conocer el Mirador
del Passeig, la fabulosa terraza del Hotel Casa Fuster 5* G.L.
Monumento. Ubicado en un edificio histérico del arquitecto
Lluis Domenech i Montaner, referente del Modernismo cataldn,
desprende una magia y un sosiego que, sin duda, ayudardn
a calmar las calurosas noches veraniegas del Mediterrdneo.
Imposible perderse su Carta de Gin&Tonics, en la que encon-
traremos distintas variedades y férmulas sorprendentes para
eruditos en la materia, fashionistas, intrépidos o romdnticos.

Informacion y reservas
wwaw hotalescenter.com
Tel.: 902 202 345
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Camping Neptuno, tranquilo y familiar

playa, ideal para familias con nifios, ya que disponen
de varias zonas de juegos, camas elasticas, roco-
dromo, pista de basquet, tirolina...
Disponen de servicio de Bar, donde pueden adquirir comida
para llevar, paella, fideua, pasta, pizza, helados, etc... y
también cuentan con un Supermercado abierto de junio
a septiembre.
Entre las actividades a realizar, pueden practicar el ciclo-
turismo o pasear por los caminos de ronda marcados.

C amping tranquilo y familiar, a 1 km. de pie de

Informacién y reservas
/. Rodars 23 - 17256 PALS - Girona
Tel: 972 6367 31 - Fax; 97263 7309

info@campingneptuno.com - www.campingneptuno.com

m www facebook.com/campingneptuno

Hotel Don Carlos,
el encanto del
centro de Caceres

S ituado en pleno centro de la ciudad, a las puertas del
Conjunto Monumental, el edificio de 1803 en el que se
ubica este encantador hotel, fue rehabilitado respetan-
do sus bovedas, escaleras y arcos originales.

Inaugurado en febrero de 2003, cuenta con 26 habitaciones
perfectamente equipadas (disponen de aire acondicionado,
calefaccién, television, teléfono, wifi, bafio con secador de
pelo...) en las que destaca su cuidada decoracidn, acorde con
el entorno en el que se encuentra.

Ademds, la situacién privilegiada del hotel Don Carlos
invita a recorrer la Ciudad Monumental a pie y visitar los
restaurantes y comercios tradicionales de Céceres.

Informacidn y reservas
C/ Donosa Cortée, 15 (Zona Pizarro) - 10003 CACERES
Tel.: 927 22 55 27 - Tels Fax: 927 22 53 56 - www.hoteldoncarloscaceres.com

Hoteles

Pura esencra mediterranea

Hotel
Boutique
Nou Roma ™

ituado excepcionalmente en el
coraz6n histérico de Denia, a
los pies del Castillo y a escasos
metros del mar... inmerso en
la zona donde Denia alcanz6 el momento
culminante de expansidn bajo el domi-
nio drabe... un lugar embriagado de
Historia. En El Hotel Nou Roma vivird
el Mediterrdneo en su mds amplia expre-
sion. Una innovadora forma de descu-
brir el corazén de la Costa Blanca.
Relax rodeado de comodidades, de belli-
simas dreas verdes, restos de antiguas
murallas romanas, el fluir del silencio
maridado con los aromas del jardin
mediterrdneo.
Amplias y acondicionadas habitaciones
vestidas con la mayor elegancia, am-
bientadas con un equipamiento de dise-
fio exquisito con el sello de las mejores
marcas y exclusivas obras de arte.
Disponen de minibar gratuito y un ex-
cepcional bufet desayuno para amanecer
dulcemente, con reposteria artesanal
elaborada en nuestro obrador.
El Restaurante nos ofrece saborear los
exquisitos platos a la carta realizados
con delicadeza y con los mejores produc-
tos de cultivo biolégico de la comarca.
Hotel Nou Roma, ofrece ademiis salones
y terrazas con jardines para cualquier
evento social o familiar en el que prima
la calidad y el servicio.
El espacio perfecto para una experiencia
tinica. Deje que El Hotel Nou Roma
acaricie la esencia de sus ilusiones.

Informacién y reservas

Avda, del Cid, 3, [/ Mueva, 28)

DEMIA - Alicante

Tel: 966 432 B4S - Fax: 966 426 056
info@hotelnouroma.com - www.hotelnouroma.com
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2B

(Casa Canut,
buenamesa
y descanso

detallista

asa Canut es un referente

en gastronomia y alojamiento

en Andorra,

la Avinguda Carlemany, en
pleno centro comercial del pais. En Casa
Canut, encontrard la célida acogida de
un pequefio hotel familiar, que
convertird su estancia en algo
inolvidable. Conjugando el estilo con el
lujo de los pequeios detalles, cada una
de sus habitaciones ha recreado un
entorno tnico y personalizado con
mobiliario de disefiadores de renombre
internacional: Temenos, Orixxonti,
Raffaello, Simplice.....
En Casa Canut podra disfrutar ademds
de la restauracién mds selecta del paifs.
Ramon Canut ha traducido su pasién
por la buena mesa en una oferta gas-
tronémica basada en la cocina de
mercado, pescado refresco y marisco.

Informacién y reservas

Av. Carlemnany 107 - ESCALDES - Engordany
Principat d"Andorra

Tel: +376 733900 - Fax: +375 821957
www.casacanuthotel.com

Hoteles

Hoteles Plaza
Andorra

esde el dfa de su creacion,
el grupo empresarial que
gestiona esta cadena ha
pretendido que sus estableci-
mientos se caractericen por la calidad
y el confort.
Hoteles Plaza Andorra es una marca
reconocida internacionalmente por la
calidad, la elegancia y la excelencia
de su servicio que pone a disposicidn de
sus usuarios un establecimiento para
cada ocasidn.
El Hotel Plaza es el emblema de la
cadena, Un cinco estrellas con un Spa
que apuesta por el lujo mas cldsico, sin
estridencias. Por otro lado, el Carlton
Plaza es el hotel boutique de la cadena;
estd bien ubicado, es exclusivo, y es
un referente en urbanismo y estilo.
El Holiday Inn Andorra, totalmente
reformado en 2011, ha sabido adaptarse
al entorno del Prjncipadn, centrando su
oferta en las familias v los profesionales.
Con una estética elegante y al mismo
tiempo divertida el Mu Hotel, situado
en La Cortinada, ofrece una estancia
acogedora en unos espacios inspirados
en la vaca andorrana,
¥, por altimo, el Hotel Ski Plaza, es
una inmejorable eleccién si lo que quiere
es aproximarse a la alta montaiia.
Ubicado en el corazdn de Canillo, se
distingue por la gran cantidad de detalles
que buscan satisfacer las exigencias
de los grupos de amigos y familias que
se alojan.

Informacidn y reservas
www.plazandorra.com




Destinos nacionales

as cifras mandan. Todo el territorio
nacional es digno de alabanza, de ser
loado, de que sus glorias v sus
monumentos sean cantadas con
pasion, pero los nimeros son los que indican
preferencias, gustos y sefialan realidades.

Sigamos los datos. Segiin las cifras senaladas |

por la Encuesta de Movimientos Turisticos
en Frontera, Baleares se situd como el principal
destino durante el mes de junio de 2012, en lo
que respecta a la llegada de turistas extranjeros.
Mada menos que 1,58 millones de visitantes,
el 26,4% del total de las llegadas a nuestro
pais, principalmente gracias a la contribu

de los turistas britdnicos y nérdicos,

Las Islas Baleares son un gran foco de atrac-
cion turistica, v segiin las cifras comentadas,
son ‘el foco'. ;Y porqué? ;Qué tienen las islas
Baleares que son capaces de atraer a tanta
gente? La respuesta puede ser muy dive
pero vamos a proponer una, sencilla, quizds
muy general, pero que entenderdn rdpida-
mente: las Baleares son el Mediterrdneo.
Piénsenlo detenidamente. La costa levantina
espafiola representa de una forma muy fiel
el estilo de vida que se ha dado en llamar
‘mediterrdnec’. Vida sosegada, tranquila, que
disfruta de la vida en la calle, del contacto
con los demds, que puede permitirse contem-
plar paisajes diversos y distintos, mar y
montana, que puede ser playera, pero también
de interior, que recoge unas influencias cul-
turales de lo mds variopinto gracias a un poso
histérico incomparable. Y las Islas Baleares
representan de una forma excelente ese
“topico’. Todos esos topicos, en unas islas que
juntas y HE}PEI]’.EIE'E!!-L_. forman un conjunto

que se caracteriza por vivir de cara al mar, sin
dar la espalda a lo que se tiene detras.

Son el Mediterrdneo, lo vemos en las campanias
publicitarias en las que, sombrero de paja

en la cabeza y cerveza en la mano, la gente
disfruta de unos paisajes casi virgenes, de
unas playas de infarto, tremendas puestas de
sol y de la especial forma de ser de los habi-
tantes de las Islas, celosos de lo suyo, pero
abiertos para con el visitante.

Unas islas que son capaces de conjugar las
mejores v mas completas infraestructuras
hoteleras del Mediterrdneo occidental, junto
a pueblos marineros que parecen anclados en
el tiempo. Del bullicio de las zonas mas
cosmopolitas de Mallorca o Ibiza, a la
tranquilidad que se respira en Menorca o
Formentera. Contrastes que hacen las islas
atractivas y deseables para muchos tipos de
viajero, durante todo el ano.

contrua pe -
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Destinos nacionales

as Islas Baleares, con mas de 1.000 kilometros de
costa, alrededor de 400 playas, cinco parques naturales
y una isla declarada reserva de la Biosfera por la
Unesco, Menorca.

MALLORCA

La isla mayor. Aunque la asociemos con el turismo masivo y
pensemos que s eso ¥ solo eso, sol y playa, Mallorca tiene
un 40% por ciento de su territorio considerado como espacio
protegido. Y si, playas. 550 kilémetros de costa con algunas
referencias inexcusables como el Arenal, Cala Mesquida o

5a Coma.

Y es mucho mas que sol y playa, insistimos. Cuando se repiten
tanto las cosas no parecen verdad, pero es lo que es. El encanto
de la naturaleza de Mallorca es realmente impresionante,

con espacios como la Sierra de Tramuntana y los parques natu-
rales de 5'Albufera, Mondragd y Sa Dragonera. Muy cerca se
encuentra el Parque nacional del Archipiélago de Cabrera,
recomendable por su fonde marino de posidonias ocednicas.
Y si hablamos de patrimonio cultural, Palma de Mallorca, la
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capital, posee uno de los niicleos histdricos mejor conservados
de Europa, con elementos tan emblemdticos como su Catedral
o el castillo de Bellver.

IBIZA

Asociar simplemente a Ibiza con la marcha nocturna es caer
en una obviedad que reduce a la isla a una mera condicidn de
gran discoteca del mundo. ¥ como siempre, Ibiza es mucho
mads. Es un parafso de playas, parques naturales y parajes

de excepcidn cuya biodiversidad y riqueza cultural le han
servido para ser declarada Patrimonio de la Humanidad por
la Unesco. Arenales de tierra blanca, extensiones de dunas,
calas de agua cristalina, componen sus 210 kilémetros de costa.
Ideales para la prictica de deportes acudticos en las estaciones
nduticas de Santa Eularia, Sant Antonio y Sant Josep.

Y claro, es cierto la noche. Pocos lugares de nuestra geografia
patria tiene el honor de ser reconocidos a nivel mundial por su
ocio nocturno, como referencia y como Eldorado para millones
de turistas que anhelan la diversi6n en las terrazas, a la puesta
del sol, que puede durar... hasta que el cuerpo aguante.

MENORCA

Una isla tranquila, de una belleza impactante, declarada Reserva
de la Biosfera por la Unesco. Menorca ofrece paisajes idilicos
apenas alterados por el paso del iempo, monumentos mega-
liticos y playas en las que el sol brilla més de 2.700 horas al afio.
Una isla en la que en el norte destaca un relieve abrupto de
pequenas calas, que contrasta con el sur de playas de arena
blanca y fina del sur.

Pueblecitos encantadores, naturaleza viva, con espacios

como el Parque Natural de 5’ Albufera des Grau, o el especticulo
de los almendros en flor a finales de enero, convierten a la
isla en el lugar idéneo para pasear, excursionar... viviry
perderse,

FORMENTERA

Formentera es conocida como el tiltimo paraifso del Mediterrdneo
por haber sabido conjugar el turismo con la proteccion del
medio ambiente,

A Formentera sélo se puede llegar en barco desde Ibiza. Este
dato convierte a Formentera en un lugar tranquilo donde huir

Destinos nacionales

Fotos www.sxe.hu

del estrés y la masificacién. 20km. de playas de arena blanca
y aguas de transparencia infinita, donde es posible practicar
todo tipo de deportes ndutica. Un paraiso de libertad y de luz,
donde una cultura propia ha conseguido preservar un espa-
cio tnico.

Espacios de belleza natural y de un patrimonio cultural y
humano sin parangén. Lugares en los que disfrutar de una
gastronomia Gnica, herencia de multitud de referencias, de una
variedad que nos sorprenderd, donde con productos tan cono-
cidos como las ensaimadas o las sobrassadas, podremos des-
cubrir licores, vinos y referencias gastrondmicas de excepcidn..
Unas islas que han conseguido también colocarse en el mundo
gracias a sus productos artesanos.

A sus calzados, a sus articulos manufacturados que son cono-
cidos internacionalmente.

Todo un sinfin de motivos por los que hay que seguir
descubriendo las Baleares. Porque es parte de nuestro destino.
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Bodegas Sa Cova dispone de viriedos e instalaciones en el entorno natural de

Sant Mateu d Albarca, en la ista de lbiza.

BodegaSa Cova

Estos son sus vinos.

Sa Cova Privat 2004

Variedad de uva: Monastrell 60% y syrah 40%

Volumen: 147

Nota de cata: Rojo picota, excelente buqué, fino, aldehidos
nobles. Recuerdos de cedro, higos, sabroso, largo y elegante
Gastronomf{a: Carnes rojas, pescados azules, quesos curados
Temperatura de servicio: 17" a 18°

Clot D’ Abarca 2004

Variedad de uva: Syrah 60% y Monastrell 40%

Volumen: 14 %

Nota de cata: Color rubi con leves tonalidades marrones, pre-
dominando los reflejos violdceos. Elevada intensidad aromatica,
sorprendiendo su complejidad. La combinacién de fruta roja
con una buena madera de roble francés, en ningiin momento
rompe la personalidad reflejada del terroire de Sant Mateuw.
Este vino promete un buen envejecimiento en botella.
Gastronomfa: Carnes rojas, pescados azules y quesos curados.

5aCova92007

Variedad de uva: Shyrah, Monastrell y Merlot

Volumen: 13,5%

MNota de cata: Recuerdos de zarzamora muy fresca, hierbas
del campo y clavo, con cuerpo, tanacidad agradable y un amar-
gor muy sutil,

Gastronomia: Carnes vy pescados azules.
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Sa Cova Rosado 2007
Variedad de uva: 100% Monastrell

Volumen: 13 %

Nota de cata: Matiz brillante y tonos rubi, afrutado con
aromas potentes, equilibrado y con postgusto agradable.
Gastronomia: Pastas y arroces.

Temperatura de servicio: 8" a 10° C

5a Cova Blac de Blancs 2009

Variedad de uva: Malvasfa y moscatel.

Volumen: 13 %

Nota de cata: Aromas limpios y potentes, miel con trazas
de laurel y eucalipto. Acidez muy equilibrada.
Gastronomia: Arroces, pescados y mariscos.
Temperatura de servicio: 10 a 12° C.

Para més informacitn

BODEGA 54 COWA

07816 SANT MATEU D°ALBARCA - Ibiza, Espafia

Tel.: +34 971187 046 - Fax: «34 971 312 250 - Mdvil: +34 B89 054 055
www.sacovaibiza.com

Destinos nacionales/Baleares

(CaNa Xica, poramor a lbiza

no de los llanos mds bonitos de la isla de Ibiza, entre
Santa Gertrudis y Sant Miquel, es testigo del
nacimiento de Ca Na Xica, una antigua finca payesa
reformada para ofrecer a sus visitantes la autén-
tica experiencia ibicenca, con todo el lujo y las comodidades
posibles.
Ca Na Xica es el resultado del amor por Ibiza, la tranquilidad
y el buen servicio y sirve a sus huéspedes para descubrir
y disfrutar la verdadera Ibiza, la isla del relax, la buena mesa
y las mejores sonrisas.
Este boutique hotel dispone tinicamente de 6 encantadoras
suites rodeadas de naturaleza en forma de olivos milenarios y
preciosos drboles frutales en armonia, que dan fruto durante

todo el afo y permiten degustar los productos de esta tierra en
su mesa, para hacer que la naturaleza complete la auténtica
experiencia ibicenca.

Ca Na Xica ofrece todo tipo de servicios a sus huéspedes,
incluso la posibilidad de disfrutar de una estancia combinada
entre Ibiza y Formentera, en una de sus lujosas villas de la
mds pequenia de las Pitiusas.

Informacitin y reservas

Carretera de Sant Miguel Km. 10,2 - SANT MIQUEL DE BALAMNSAT - |biza
Tels.: +34 971 33 46 97 - +34 636 81 8788

infof@canaxica.com - www.canaxica.com

35



Restaurante Cana Sofia, el mejor
sabor mediterraneo

| Restaurante Cana Sofia permanece abierto todo el
afio ofreciendo una estudiada mezcla de la cocina
cldsica mediterrdnea e ibicenca, con paellas, pescados
trescos y carnes a la parrilla asi como las tendencias
miis actuales en la cocina creativa y de autor donde cada cliente
encontrard lo que busca.
Son especialistas en la celebracidn de cualquier tipo de evento,
bodas, comuniones, bautizos, reuniones de empresa, elc.,
disponiendo de una capacidad de hasta 180 personas en salas
totalmente climatizadas.

Destinos nacionales/Baleares

S’Hotelet
de Santanyi, artey
todo el confort

"Hotelet de Santanyi, es un pequeno hotel de interior,
una antigua casa familiar convertida en un hotel de
cinco habitaciones.

Se encuentra en Santanyi, un pueblo lleno de tradicion
en el Sur de la Isla de Mallorca y estd abierto todo el afio
ofreciendo todo el confort necesario para disfrutar de la tran-
quilidad y la autenticidad de la vida en un pueblo.

Uno de los encantos de S"Hotelet es su coleccién privada de
arte contempordneo. El establecimiento es un verdadero con-
tenedor de estilo y arte, presente en todas las estancias de la
casa, respondiendo a los valores de Elegancia, Estilo, Belleza,
Delicadeza, Exquisitez, Luz, Tradicién...

El conjunto de obras creadas especificamente para el lugar
por artistas locales, nacionales e internacionales tiene el objetivo
de provocar nuevas experiencias estéticas al huésped.

Informacién y reservas
Placa Major 23 - 07650 SANTANY| - Mallorca
Tel: 00 34 649 BBO 489 - infoi@hoteletsantanyi.com - www.hoteletsantanyi.com
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EABRICA ﬁ AGUAleI NTES
PUESTO \LICORES Y JAIm ES

Moises Machado, Chef-Propietario, fue Campedn de Cocineros
en Baleares en 2010

Informacibn y reservas

CALA VADELLA - Sant Josep

Tel.: 97 BO2 273 - wwaw.canasofia.com
Abierto todo el afio

LICORISTAS REUNIDOS MALLORQUINES, 5.L. - Tel.: 971 60 44 88 - 07141- MARRATX] -

Mallorca




Destinos nacionales/Baleares

Duracion, comodidad y alta calidad

Calcats ComesS.1..

algats Comes 5.L. s una empresa fundada en
1940 que se dedica a la fabricacién de calzado
artesanal y cuya produccion se lleva a cabo entera-
mente en Espafia, en la isla de Mallorca, muy cono-
cida por sus marcas de calzado de gran renombre internacional.
Su filosofia se basa en la calidad de sus materias primas y
acabados, dando como resultado un producto duradero, cémodo
y de alta calidad.
Con la marca Cabrit fabrican botas de montafia y militares,
muy conocidas en el sector. Por su parte, Mocasines Apache
se especializa en calzado sport para caballero.

mocasines o

Calnil SPACHE
i desde 1940 COSID0% A MAND
Para més informacidn

www.cabrit.com
www.mocasinesapache.com

5a Yolta, 2
(Ctra. Felapitx-Santanyi, km. 0,5)

Jrir 724

P

Destinos nacionales/Baleares

Restaurante Stay,
primera linea
mediterranea

estaurante totalmente renovado con ambiente
moderno, minimalista y muy acogedor, se encuentra
situado junto al mar, con espléndidas vistas a la
bahia de Pollensa.

Abierto 365 dias al afio

Cocina de 12 a 23 horas.

Informacidn y reservas

RESTALRANT STAY

Maoll nou sin - 07470 PORT DE POLLEMSA, - Mallorca
Tel: 97 864 013

www.stayrestaurant.oom - GPS 39954 14" - 394 758"

elicatessen.,
parael disﬁ'ut:gar

® Quiere disfrutar de productos gourmet seleccionados
C entre lo mejor de la gastronomia espafiola e internacional?
En Sibaritas Delicatessen lo encontrard,
micro-climatizada disfrutard de los mejores vinos, licores
v champagnes del mundo. Ademds cuentan con una sala de
reuniones, totalmente privada y equipada con todos los servicios.
5i dispone de embarcacién, en Sibaritas Delicatessen son
especialistas en catering; para que no se preocupe de nada. Se
lo acercamos donde usted lo necesite.
Ubicada junto al puerto de Mahdn.

Para més informacion

Cami d“es Castell 271 - MAHON
Tel.: 971357629
www.sibaritasdelicatessen.com
info@sibaritasdelicatessen.com



Restaurant
CaN’Aguedet,

recuperando la
cocinamenorquina

es proponemos la visita a un restaurante de ambiente
acogedor, caracterizado por el trato amable y cercano.
Un negocio familiar en el que todos sus miembros
tienen un papel relevante y en el que destaca la alta
calidad de su cocina de tradicién menorquina.
Asi, en Ca N'Aguedet se mima al mdximo el recetario tradicional
menorquin. Los hermanos Crispin y Miguel Mariano han
conseguido con gran esfuerzo recuperar diversos platos tradi-
cionales, as{ como vinos autdctonos a través de las Bodegas
Menorquinas, para llevarlos a la mesa y que ustedes los
disfruten,

Informaci6n y reservas

RESTAURAMT CA N'AGUEDET

Cflepanto, 30 - 07740 ES MERCADAL - Menorca - llles Balears
Tels.: 971 375 391 - 626 B5S8 620

www.canaguedet.com - www.bodegasmenarguinas.com

manfm m:nma
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SARTESANO.

Destinos nacionales/Baleares

Hotel Rural
Bimigaus, bajo el
cielo menorquin

uando se aclaran las cortinas del dfa, su silueta de

paredes blancas se recorta en el cielo islefio, de un

azul puro e infinito. El Hotel Rural Binigaus Vell

combina las comodidades y el confort mds actuales
con el respeto a la tradicién arquitectSnica mds puramente
menorquina, perceptible en la estética de las casas prediales.
Situado a unos escasos 0,8 kildmetros de la poblacion de Es
Migjorn Gran, muy cerca de la playa de Binigaus y a 10-15
minutos de la espectacular ‘cova des Coloms’, el hotel Binigaus
Vell ofrece a sus clientes una amplia variedad de ofertas com-
plementarias como paseos a caballo, en bicicleta, senderismo
o incluso en barco. El establecimiento, cuidado hasta el detalle
por la familia Triay Barber, de Es Migjorn, mantiene sus puertas
abiertas durante diez de los doce meses del ano.

Informacion y reservas
Tel: [34) 97105 40 50 - Fax: (34) 97 05 40 51
reservas(@binigausvell.com - www.binigausvell.com

Licores
Bimarbolla,
recuerdos
delanaturaleza

us licores estdn elaborados por maceracion, resultando
asi colores, sabores y aromas naturales procedentes
de las frutas y hierbas. En su degustacién los sabores
son intensos y lentos, En su degustacion recordaremos
sabores conocidos, de plantas medicinales, al estar compuestas
por hierbas como romero, hinojo, tomillo, menta, eucalipto,
pino limonero, mandarino, laurel, hierba luisa, hierba buena,
flor de anis, café, camomila, enebro... siendo especialmente
intensos el gusto natural en los licores de un solo sabor.
Todas ellas mezcladas en su justa proporcién forman un conjurnto
y proporcionan un buqué que conforma su agradable sabor,

Para més informacidn

C/. des Banyer, 50 - ALAIOR - Menorca
Tel: 971 378 122 - Mdvil: BB3 455 660
sitogs@live.com
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Destinos nacionales/Baleares

Mewis Zapatos,

comodidad
ycahdad

ewis se dedica desde el afio 1969 a la fabricacién
artesanal de calzado habiéndose especializado
en la produccidn de mocasines y zapatillas de
piel, teniendo siempre presente la comodidad y
la calidad. Desde 2009 dispone de su propio punto de venta
dentro del mismo taller donde el cliente puede observar el
minucioso proceso de fabricacién totalmente artesanal.
5u pdgina Web www.mewis.es también ofrece la posibilidad
de venta directa asi como un amplio escaparate de disefios y
colecciones.

Para mis informacion

C/ Conde de Cifuentes, 39

07760 CIUTADELLA DE MEMORCA - Islas Baleares
Tel: 971 380 755

Www.mewis.es - mewisgenestar@gmail.com

Pons Quintana. El zapato trenzado,
paratodo el mundo

ons Quintana fue creada en el
afio 1953 en Alaior, Menorca.
El “zapato trenzado” es el pro-
ducto estrella.
El disefio y la produccion del calzado PQ
es 100% espaniol, en concreto, la fdbrica,
ubicada en Alaior (Menorca), cuenta con
una plantilla de 100 empleados.
En Espania, estd presente en numerosas
tiendas de elevado prestigio en el dmbito
nacional, ademas de contar con sus ten-
das propias.
Hoy en dia, la firma menorquina no se
conforma exclusivamente con el mercado
europeo, por lo que estd potenciando
su presencia en el mercado americano y
asidtico, ademads de otros mercados
emergentes.

Para més informacibn
wWww, ponsquintana.com

Destinos nacionales/Baleares

ElDiquede

S’ Arravaleta, la
ulumamoda
enMao

es presentamos una boutique de ropa y complementos
multimarca: Stella McCartney, Paul Smith, Marni,
Maison Martin Margiela, Brunello Cucinelli, DVF,
Carven... Situada en un edificio emblemitico de la
ciudad, donde nacié y murié el pintor Pascual Calbé y Caldés,
cuya obra puede observarse en una de las plantas de la casa.

Para més informacién

€/ S Arravaleta, 31 - 07702 MAD - Menorca
Tel.: 971 362 965

eldigue@telefonica.net

Jabones Nura®

Menorcaes
su esencia

a belleza natural de Menorca es la fuente de inspiracidn
para la creacion de los Jabones Nura®. El aceite de
oliva y de almendra, la arcilla roja, la seda y plantas
mediterrdneas como el romero y la lavanda son
algunos de los ingredientes para la elaboracién de la amplia
gama de nuestros productos.
Respetamos la naturaleza y la propia piel seleccionando materias
primas naturales de mejor calidad en una produccion artesanal
con fdrmulas exclusivas y utilizando envases reciclables.
La transparencia y rigor en el etiquetado son fundamentales
para que nuestros clientes confien en la calidad de los productos
y disfruten con tranquilidad del aseo diario.
La marca de garantfa Artesania de Menorca es un reconoci-
miento a nuestra profesionalidad y experiencia demostradas
durante los dltimos seis afios.

Informacién y reservas

JABOMES NURA - NATURAL OE MENORCA®
Tels.; +34 97T 150 605 / +34 653 094 904
Jjabonesnura@gmail.com - www jabonesnura.com
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Destinos nacidnales/Baleares

Pastisseria artesana
Lluis Febrer.

Menorcasimgluten

ysin alergias

na empresa familiar, que desde 1983, combina tra-
dicidn e innovacidn. Tradicidn en la elaboracion
de la tipica reposteria menorquina. Entre sus espe-
cialidades destacan las ensaimadas rellenas y la
“coca bamba”, para tomar con chocolate, as{ como
una larga lista de sabrosas pastas y dulces tipicos elaborados
a partir de antiquisimas recetas. Innovacién en la adaptacién
de las fdrmulas de siempre a las necesidades de los clientes y
visitantes, satis-faciendo a celiacos, diabéticos o afectados por
diversas aler-gias e intolerancias alimentarias. Y por supuesto,
su pasteleria internacional.
"Este verano no deje de probar nuestras mousses y semifrios
naturales”

Para mis informacién
i/ Dean Febrer, 65 - 07750 FERRERIES - Menorca
Tel.: 97137 33 45 - www.pastisseriartesana.com

The Blarney Stone.
Lavida, vista
desde Menorca

he Blarney Stone, es un pub irlandés que se encuentra
en la emblemitica urbanizacion de Cala Blanca, a
tres kilémetros de Ciutadella de Menorca. En un lugar
privilegiado frente el Mirador del Sol, desde donde
podemos contemplar las hermosas vistas panordmicas a Mallor-
ca y disfrutar de las mejores puestas de sol de Menorca.
The Blarney Stone cuenta con la mayor variedad de cervezas
nacionales e internacionales asi como un gran surtido de ginebras
para tomar los mejores gintonics en su terraza chill-out.
Podremos también degustar cockteles sin que falten los mojitos
y caipirifias de ocho sabores diferentes.
Como novedad nos proponen sus pintxos y tapas mediterraneas.
Su horario es de 10:30 de la maiana a 4:00 de la madrugada
interrumpidamente.
En caso de querer méds informacidn no dude en llamarme

al mévil: 661741141

Para mis informacidn
Avinguda de Cala Blanca, 54 - 07769 CALA BLANCA - Tel.: 971 481 734

Gin Xoriguer, es diferente

a presencia inglesa en Menorca durante siglo XVIII,
leg6 una de sus mejores tradiciones hoy continuada
por Xoriguer: elaborar GIN con enebro y alcohol
de la cuenca Mediterrdnea.
Un hecho diferencial reconocido por la Unién Europea como
Especialidad Tradicional Geografica Garantizada".

Para mis informacién

Andén de Poniente 91 - 07701 MAHON - Menorca
Tel.: 971 362 197

xoriguer(@xoriguer.es - Www.xoriguer.es
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Joyas Vives, generaciones 5 e YT E—

debuen Ousto

es presentamos una ]u rfa con una historia detrds.
Una larga historia. Fue a principios del siglo pasado
cuando el famoso pintor Vives Llull y su sefiora
Antonia Campomar, abrieron este negocio y desde
entonces son ya dos generaciones mds de ‘Juan Vives', quienes
han continuado al mando de esta joyeria.
Hijos y nietos del primer fundador, la tradicidn familiar de
este negocio se nota en que se utilizan los mismos logotipos
que se utilizaron en la fundacidn, lo que da cuenta de una
filosofia de negocio fundamentada en la fidelidad a la estética.
Sin embargp, este apego a la tradicién y a las formas de elabo-
racion artesanales, se combina con una permanente inquietud
por ofrecer articulos de gama alta fuera de lo convencional.
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;Un merecido descanso?
;Las vacaciones sonadas?
:Una sugerente cena?
;Una celebracion especial?

Fatos: Luis Cachot —
4
i'_ s

Pervive asf el espiritu precursor del abuelo pintor que a media-
dos del siglo pasado creara la primera imagen promocional
de la isla.

Asi, acuden cada afio a los mercados mds interesantes para
hacerse con la delicada materia prima, como el jade, que, pu]:d a
y elaborada en su taller, acaban convirtiéndose en una preciosa
muestra de innovacion ¥ tradicidn perlutamfnfe i.i_]l'l_]LEbaL{'i.‘i.

Preguntanos, seguro que tenemos lo que te apetece

In‘lnrmanﬁn ¥ rESErvas
? o = Nies Baleire Oficinas centrales: Juan Bravo, 8 - 28006 Madrid - Tel. 91 426 39 40 - www.h-santos.es
B46 - B4B TT1567
Val de Neu - Porta Fira - Saray - Agumar - Maydrit - Praga - Hotel Malaga - Nixe Palace - Nelva - Santemar - Las Arenas - Diagonal Plaza
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lo largo de la historia, estas
dos regiones han estado
fuertemente unidas en mu-
chos aspectos.
Durante muchos siglos, en la lejana Edad
Media, Cantabria fue la salida natural
de Castilla hacia el mar. Burgos, tierra
de donde provenia buena parte del
ganado lanar cuyos tejidos luego eran
exportados a través de esos puertos
nortefios, siempre tuvo, pese a las com-
nes geogrdficas que presentaba
encia de la cordillera Cantdbrica.
Dos regiones fuertemente ligadas, y
L'l'l.lE' merece ]H F‘ET'H'I. MNOCer.
es agreste : se
y paz en unas tierras en las que el tiempo
ha pasado, donde la mano del hombre
se ha dejado sentir desde mucho antes
(Atapuerca, yacimientos arqueoldgi-
cos cdntabros) quizds mucho antes que
en otros puntos de nuestra geografia,
pero al mismo tiempo, son nes que
mantienen muy vivas unas esencias.
Asi podemos pasar de Burgos y su mo-
numentalidad, una de las capitales
fundamentales para entender la historia
de nuestro pais y su formacion, la mitica
y real, tierra de catedrales, de castillos,
de andanzas miticas de caballeros des-
terrados. .. y tierras de un sabor especi
e Fastronomia potente, de tra
nes recuperadas,
Cantabria por su parte es la tierra verde.
Verde y montafiosa. Verde y marinera.
Mar y montafia. De una capital encan-
tadora como Santander, pero también
de poblaciones recoletas, de gentes
amabl sencillas...
En definitiva, dos d n muchos
puntos en comiin, con paisajes e histo-
rias compartidas, con ganas de acoger-
nos y demostrarnos que el tiempo pasa,
'PET{'] nosotros Pl'.'ldel'.l'lt'll.‘\' ll.']l.'lt'.‘dilrl'lL']H.
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P COLES ANCHOAS

CA
Conseryas LA TORTILLA M) MIEL
Fontecilla --—ﬁ-x .] YA D A

os productos Fontecilla, y particularmente sus An-

choas, son sindénimo de exquisitez, esmero, tradicién

y gusto por la excelencia. Un bocado perfecto para

los paladares mads exigentes, capaces de identificar
el singular buqué de la especialisima anchoa del Cantdbrico,
con su inigualable “receta de familia”. La férmula de salazonado
y maduracion en las bodegas, junto a la maestria y talento de
quienes participan en el delicado proceso de elaboracion manual
del filete de anchoa seleccionado del Cantébrico dan como A
resultado un producto sensacional. Completan la gama de S IERRA DEL 05
productos Fontecilla, el bonito y la ventresca del Cantdbrico M;';@"ﬁ
“con corte a cuchillo”, los mejillones calidad super-extra, el
relanzdn (aguja) v sus delicadas y esmeradas recetas con pro-
ductos del mar de la mdxima frescura y calidad.

jj Buen provechol!

Para més informacidn

Poligono Ind de Santofia, Fase 3, n 7 - 39740 SANTORNA
Tel.: 942 661 390 - Fax: 942 6B 699
www.conservasfontedilla,com

Las Fontanias, la
forja del descanso

ienvenidos a Las Fontanias, un espacio pensado

y dedicado para aquellos que buscan la esencia del

turismo rural.

Las Fontanias es una antigua casa de 400 m? del
siglo XVIII dedicada a la forja, en la que se han conservado : A . ]
sus elementos més representativos. En la reconstruccion se ha En losproductosdecantabria.com hemos recopilado para nuestros clientes una amplia
trabajado con materiales nobles como el roble y la piedra gama de productos hechos en Cantabria, fabricados por artesanos que con su buen

Srf f!'frffﬁu,"nﬁf"‘r’ff]lﬁf SEEETSJE’QQ’:&iﬂli‘,f.;"éﬁ*;?’“’° hacer y su calidad, integran en sus prgductos la esencia de Cantgbrla, sus gentes,
Su decoracion interior propone distintos ambientes que invitan SUS pdisdjes, el mar, la montana, su clima. En CIEfII"IFtWEI, Cantabria.

al descanso y tranquilidad en cada una de las cuatro viviendas: Hemos creado losproductosdecantabria.com para acercar todos los productos de
El Acebo, La Cagiga, El Sauce y El Castafio. Cantabri tod I isit : dar d I
Los colores, elementos decorativos y muebles restaurados, dantaoria a 0S aquelios gue nos "n.-"JISI aron y quieren I'IECD]" ar ( e nuevo aguelio
hacen de estas viviendas, el lugar definitivo para su estancia. que probaron, o para los que de aqui se fueron y no quieren olvidar el sabor de

su tierra.

Iosproductosdecantabria.com

tu tienda online
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Informacitn y reservas

VIVIENDAS RURALES LAS FONTANIAS

Barrio Rivero 120 - 39320 COBRECES - Alfoz de Llareda - Cantabria
Tel.: 608138404

info@lasfontanias.com - www.lasfontanias.com
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Destinos nacionales/Cantabria

La mejor cocina cantabra
en un marco tncomparable

Asador La Glora

ste restaurante se encuentra en una situacion privi-
legiada, en La Queveda, en la histdrica y monumental
villa de Santillana del Mar, excelentemente comuni-
cado, lo que le convierte en un lugar ideal para una
comida reponedora o llevar a cabo cualquier tipo de celebracidn.
El Restaurante Asador La Gloria nos permite disfrutar de
la mds auténtica y genuina cocina cdntabra, con especialidades
de carne a la brasa y gran variedad de pescados.
Unas acogedoras instalaciones, que junto con un cordial y
esmerado servicio, han convertido a Restaurante Asador
La Gloria en un punto de referencia, de la tradicidn, gastronomia
y buen comer en Cantabria.

Informacin y reservas

Las Quintas - 39314 QUEVEDA - Santillana del Mar - Cantabria
Tels.: 042 B40 113 - 699 781995
reservas(@apartamentoslagloria.com

www. restaurantecantabria.es

asa El Macho

Auténtica sadas y Sgbaos Pasiegos

STy V= Conlfiteria Santos.
N Tradicion en Hojaldre

a Confiteria Santos de Torrelavega fue fundada en
1953 por Luis Santos Fernindez y hoy la regentan
sus hijos y nietos. Se trata de un negocio familiar, en
el cual se trabaja diariamente de forma artesanal

(hojaldre cubierto de glasa); Almendradas (almendra picada
sobre hojaldre); Tarta de mantequilla (hojaldre acompafiado

utilizando las mejores materias primas. Y, %
Confiteria Santos es especialista en hojaldre. Asf, hay distintos &%

productos elaborados con hojaldre, tales como las Polkas J

COMSOLACION, 28

de finas capas de crema de mantequilla y almendra); TEL M2 B8 15 11
Emparedados (hojaldre relleno de crema pastelera y cubierto ) TORRELAVEGA

de fondant); Torrejas (otra version de hojaldre pero esta vez B il Fforrncklis

emborrachado en almibar). C/ Consolacion 28 - 39300 TORRELAVEGA
Una forma de elaborar el hojaldre que ha situado a esta confi- Tel:S42 85151

H 3 www.confiteriasantostorrelavega.com
teria cdntabra entre las mds afamadas de la region. : 9



Quesos Santa Gadea,
ecologicamente certificados

e las mismas tierras donde el Cid Campeador obligd
a Alfonso V1 a someterse a juramento procede el
queso ecoldgico de cabra Santa Gadea. Muchos
siglos después, estos valles burgaleses dan nombre
a una pequefia empresa familiar que alberga mds de 1.000
cabras alimentadas s6lo con cosechas propias no transgénicas,
carentes de pesticidas quimicos,
Esta es la razdn por la que estas cabras alpinas dan, dia tras
dia, una leche de cualidades bacteoroltgicas insuperables
certificada por el organismo correspondiente de la Junta de
Castilla y Ledn. La queseria cumple con la certificacién mds
exigente del mundo, la FDA norteamericana.
En esta empresa biosostenible se ha desarrollado una gran
labor de reforestacién (100.000 nuevos drboles) y construido
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dos parques fotovoltaicos. Ademads, dentro de la granja se en-
cuentra un importante parque edlico.

Sus productos son dos tipos de queso de pasta blanda:

Santa Gadea, un queso cremoso y suave, v Santa Gadea Black
Label, sin lugar a dudas el nifio mimado, al ser un queso de
elaboracién adin mads dificil.

Para mas informacion

SANTA GADEA

Ctra. Incinillas Valle de Manzanedo Km 2 - 08358 RIOSECO - Burgos
Tel/Faw: (+34) 947 130 317

www.santa-gadea.com

.

“LAS NIEV ES”

Mantequeria “Las Nieves’.
Un compromiso con la calidad

antequeria ‘Las Nieves’ es el fruto de una evo-
lucion, desde que en 1948 se constituyera en
Espinosa de los Monteros, en las estribaciones
Sur de la Cordillera Cantdbrica, en el vértice
MNorte de Burgos, limitrofe a Vizcaya y Cantabria.
Si en un principio la empresa se dedico a la elaboracidn de
mantequilla pura de vaca y posteriormente, tras varias amplia-
ciones y mejora de sus instalaciones comenzd la elaboracion
de quesos del tipo Edam, queso puro de oveja, queso fresco,
queso blanco, leche pasteurizada, leche raib, leche laben,
mantequillas.....
Desde su fundacién Mantequeria ‘Las Nieves’ ha mantenido
el compromiso con la calidad. Sus productos se siguen elabo-
rando con el inconfundible sabor de siempre aplicando las
técnicas mds modernas.

Contando con las mejores materias primas que proporciona
su cabafia, alimentando sus verdes pastos, y un capacitado
equipo humano para hacer llegar sus productos a los consumi-
dores en dptimas condiciones.

MANTEGUERLA

"LAS MIEVES"

Para més informacién

MANTEQUEREA LAS MIEVES

Cf Calle La Riva, 2 - 09560 ESPINCSA DE LOS MOMTEROS - Burgos
Tel: O47 143 752 - Fax: 947 120 428

wiww. manteguerialasnieves.com
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arculeria - ultramarinos

don gourmet

Don Gourmet, la calidad cercana

omprar en una tienda "selecta calidad”, "delicate-
ssen”... no es sindnimo de una compra cara.
Lo que es seguro es que se garantiza la calidad en
el producto.
conocen los productos que estamos comprando de manera que
nos pueden orien-
tar acerca de los mismos. Es muy importante orientar a los
clientes sobre los productos que soliciten, ya sea para comprar
o simplemente para conocer.
Y también se aconseja a la hora de consumr. Asf, cuando com-
pramos en una charcuteria, el embutido, jamén (sobre todo los
fiambres, jamdn vork, pechuga de pavo, chopped).....al corte
quieren hacer llegar al consumidor que es mejor que compre
todos los dias un poquito v que lo coma fresco y al dia siguiente
vuelva a comprar.
De esta manera es como de verdad se puede comer un producto
de calidad, frescura y sabor. No importa donde lo compre si
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en los hiper o en las tiendas mds cercanas al hogar, lo importante
es que sea fresco.

En las tiendas Don Gourmet podemos encontrar productos
de muy diversos paises, asidticos, rusos, italianos, e incluso
comida japonesa, pregunte y serd informado y si busca algtin
producto concreto hdgalo saber y se buscard en la red con el
fin de obtenerlo.

5u lema es el siguiente: ‘Queremos que el cliente que compre
hoy, quede satisfecho, de manera que vuelva mafana’.

Para més informacidn

Calle Morea, 1- 09004 BURCOS - Tel: 947 26 87 44
Calle Progreso, 1- 09002 BURGOS - Tel.: 947 2067 62
wiww.dongourmet.es
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Apartamentos Plaza Burgos.

L ] ]
Paravivir Burgos
os apartamentos se sittan en el corazén de
Burgos, en la Plaza Mayor, y se encuentran per-
fectamente equipados para 2, 4 v 5 personas, donde
podrin disfrutar de un ambiente relajado y tran-
quilo, permitiéndoles disfrutar nada menos que de tres joyas
Patrimonio de la Humanidad.
* Yacimientos de Atapuerca www.atapuerca.org
* Museo de la Evolucion Humana
www.museoevolucionhumana.com
* Catedral Gotica www.catedraldeburgos.es
* Camino de Santiago
Los apartamentos por su excelente situacidn, le acercardn a
una visita a diversos lugares emblemiticos de la capital
burgalesa, como el "Museo de la Evolucion Humana", el

"Arco de Santamaria”, la "Catedral y Castillo”, el "Real
Monasterio de las Huelgas” y la "Cartuja de Miraflores”, etc.
La ciudad de Burges, tranquila y relajada supone pues un
marco encantador para su estancia en los apartamentos,
pudiendo disfrutar de sus calles peatonales, con su excelente
gastronomia y el comercio tipico burgalés.

Para més informacidn
Plaza Mayor, 27 - 09003 BURGCOS
Telf.: 620 7OB507 *

apartamentos@plazaburgos.com - www.plazaburgos.com
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Tesoros de Espaiia

spafia es un gran pais. No, no
se nos han subido los éxitos
deportivos a la cabeza, ni nos
ha dado un ataque de patriote-
rismo desaforado, Espafia es un pais
con una gran historia, con un poso
dejado por civilizaciones de mucho lus-
tre, que han dejado su huella... y la
siguen dejando. Somos herederos de
todos aquellos pueblos que, aunque
hayamos olvidado su existencia, o en
Pégil‘l&ﬁ oscuras nos ha}'amuﬁ empu—
cinado en expulsarles, han pasado por
nuestro suelo. Nos han dejado rasgos
identitarios, folklore, misica, palabras,
expresiones... y monumentos,
Son los Tesoros de Espana que a lo largo
de estds pdginas van a disfrutar. La
historia de nuestro pafs puede seguirse
con las vidas de los reyes, con las haza-
fias de personajes historicos, con de-
sastres y grandes gestas, con decadencias

i v glorias, todas ellas se plasman en

las piedras. Y las piedras, los castillos,
las iglesias, los acueductos, los palacios,
las juderias, las torres, las mezquitas...
las construyen y las construyeron per-
sonas, gentes, que sintieron un amor por
esta tierra tan grande que en muchos
casos les costo el exilio y la persecucion,
5in embargo, su testimonio y su legado
sigue muy presente,

Descubrir esos tesoros, esas ciudades de
leyenda, esos Patrimonios de la Huma-
nidad, esos Bienes Culturales, que
podemos hallar en muchos puntos de
nuestro pais, nos descubren cosas que
valen la pena, nos recuerdan que las
glorias del pasado se mantienen y que

es lo efimero, lo pasajero lo que no vale
nada. Que si de algo sirve esforzarse,
es porque las cosas perduran en el
recuerdo y son reconocidas al cabo de
los siglos,

- -

Foto www.sxc.hu




Tesorosde Espafia

Parque Natural Cabo de Gata-Nijar

os hay. Es posible encontrarlos, Quizds parezca
extrafio, pero no es asi, Todavia podemos encontrar
lugares en los que la naturaleza prima sobre la mano
del hombre. Donde es posible relajarse al sol, contem-
plando las més espectaculares puestas de sol, donde las estrellas
se contemplan con una nitidez inaudita. El lugar en el que
todavia podemos reconciliarnos con nosotros mismaos.
El Parque Natural de Cabo de Gata - Nijar, es el primer Farque
maritimo-terrestre de Andalucia y de Espafia. Un parque de
origen volcdnico y su espacio protegido es el de mayor superficie
y relevancia de todo el mar Mediterdneo occidental.
Su importancia se recoge en la declaracidon como Reserva de
la Biosfera por parte de la Unesco en 1997, por ejemplo.

Y, aunque escasamente poblada, la presencia humana en esta
esquina de la provincia de Almeria, ha dejado testimonios que
le dan a este Parque un encanto muy especial. Atn asi, es la
excelente calidad de sus playas, su clima benigno y el interés
ecologico del Parque lo que hace que el turismo haya puestos
sus ojos en él. Playas como 5an José, Monsul, Los Genoveses,
Los Muertos, Las Negras o el Playazo de Rodalquilar, son

va muy conocidas y valoradas por los viajeros de Espana y de
todo el mundo.

Para mds informacidn
www. juntadeandalucia.es - www.almeria-turismo.org

Tesoros de Espafia

Casullo
de Ainsa

insa se encuentra en la comarca de Sobrarbe,
que se corresponde con el antiguo Reino o
Condado del mismo nombre surgido hace
mis de un milenio al norte de la provincia de
Huesca. En la villa de Ainsa tuvo lugar la leyenda de la
Cruz de Sobrarbe, de contenido similar al de Covadonga,
por el que en el 724, a los cristianos se les aparecié una
cruz luminosa que les dio coraje para enfrentarse a los
musulmanes v recuperar la poblacién. Este pueblo
pirenaico estaba en principio compuesto por un castillo,
mucho menor que el actual y separado del pueblo.
La parte mis antigua del castillo es 1a Torre del Homenaie,
construida sobre restos drabes en el siglo XI y rodeada
de un recinto amurallado. El aspecto actual de la forta-
leza responde a la politica de fortificacion del siglo
XVII seguida por Felipe II, siguiendo los mismos criterios
que la Ciudadela de Jaca.
Hoy en dia, en la Torre del Homenaje se encuentra el
Eco-museo o Albergue de la Fauna, en la torre noroeste
la Oficina Comarcal de Turismo y en la torre sureste el
Centro de interpretacion del Geoparque de Sobrarbe.
En el patio de armas del castillo tiene lugar durante la
segunda quincena de julio el Festival de Miisica Castillo
de Ainsa y en septiembre la Expoferia de Sobrarbe.

Para més informacibn
www.villadeainsa.com




Tesoros de Esparia

Soria, casco Viejo

oria es una ciudad muy bien contada. Su vida, sus
casas, sus monumentos, sus gentes, han sido retratadas
por grandes escritores como Bécquer, Machadao,
Gerardo Diego o Unamuno. Y cerca, muy cerca, se
encuentran vestigios de una historia muy antigua, como lo son
las pinturas de Valosandero de dos mil afios de antigiiedad,
o bien el legendario emplazamiento de Numancia, ciudad
donde los celtiberos arévacos resistieron durante mas de veinte
anos al invasor romano.
Tierra de frontera, tras la Reconquista, la ciudad vivié durante
los afnos del reinado de Alfonso X, los mds présperos para
la ciudad. Durante los siglos XV, XV1 y XVII se construirdn los
principales palacios de la ciudad.

El Casco Antiguo de Soria fue declarada Bien de Interés Cultural
en la categoria de Conjunto Histérico Artistico en 1993,

La zona afectada se inicia en el cruce del eje de la C/ Alberca
con el eje de la C/Comuneros de Castilla, desde allf sigue el
eje de esta calle hasta el de la C/Cortes y el de ésta prolon-
gandose por una linea hasta la Plaza de los Jurados y desde
aquf hacia el Norte por el eje de la calle donde desemboca

la C/Ramén y Cajal, hasta su confluencia con la Plaza de
Mariano Granados.

Para mas informacién
WWAW.SOMNEE - WWW.SOrManos.org

"

Carne soriana de calidad

Carbuey es una empresa carnica Soriana especializada en la
distribucién de came de alta calidad con un interés especial por ofrecer
una came de maxima confianza. Seleccionamos las mejores cames,
a partir de animales de la propia ganaderia. Los chuleteros y solomillog
de estas reses son estrictamente seleccionados siguiendo criterios
da seleccién basados en la calidad, el tamafio y ka optima marmoracian
en grasa. Los chuleteros sen sometidos a una curacion minima
garantizada de veintion dias consiguiendo asi una extracrdinaria
jugosidad, textura y un excelente sabor.

Para mas informacitn: Avda, de Navarra n?2, 2% dcha. - 42003 S0RIA - Tels.: 661619 624 - 647 964 013 - Fax: 975 240 957 - carbuey [@hotmail.com

. s E -
s s ﬂ;-'—ml—"
_,_._.u,_‘...J.......,'.._._..l' .
=21 4

—
F———r

Tt bt Al LTS s

Jaelca. Jamon de Teruel

Desde

estrella

"TERUE

primer ja

su altitud g v |

manjar muy apreciado i
de Teruel m da a fuego,
condiciones d &

gonde ¢l jpmon se hace arte

B
e
g
:
:
:

Tesoros de Espafia

Torrede
San Salvador,

en leruel

| arte mudéjar (del drabe mudayyan o aquel a

quién le es permitido quedarse), manifestacién

del sincretismo artistico entre el arte cristiano

y la sensibilidad de los artistas musulmanes y
judios que siguieron trabajando en nuestra tierra después
de la Reconquista, nos ha dejado algunas obras de la
mayor belleza y singularidad.
Una de ellas es la Torre de San Salvador, situada en
Teruel. Es la Torre mds tardia del mudéjar turolense y
por su singularidad, fue declarada Patrimonio Mundial
por la Unesco en 1986, 5u emplazamiento, que unia a
los portales de Guadalaviar y Zaragoza, pasando por la
plaza del Torico, le confiere una identidad histérica que
otras torres mudéjares no conservan actualmente.
Estd datada entre la segunda y la tercera década del siglo
X1V, Se tiene constancia documental de que en 1277 el
Obispo de Zaragoza autorizd la recaudacidn de fondos
para la construccidén de la iglesia y su campanario.
Su cronologfa mds tardia se refleja en las novedades de
su estructura ya que se eleva sobre una béveda de cruce-
ria y no de cafién apuntado como las anteriores, y un
mayor desarrollo de la decoracién exterior.

Para més informacidn
wierw.patrimonioculturaldearagon.com - www.aragonmudejar.com

Para mis informacidn
JAELCA S.A.

Paligone La Paz - Cf Berlin, parcela 21
44193 TERUEL
Tel.: 97860 00 60 - Fax: 97861 2033

info@jaelca.com - wew.jaska.com



Tesorosde Espafia

Torre
San Martin.
Teruel

1 arte mudéjar es capaz de asombrarnos tanto
por su majestuosidad, como por la sutileza de
sus detalles. Detalles que podfan diferenciar
construcciones de una misma ciudad y que les
otorgaban personalidad propia. Asf, en Teruel encontra-
mos la Torre de San Martin, que guarda muchas simili-
tudes con la llamada Torre del Salvador.
Esta Torre de San Martin se levanta en la Plaza Pérez
Prado, frente a la calle de los Amantes. Junto con las otras
torres turolenses mudéjares, se trata de una torre puerta
que atraviesa la cuesta de la Andaquilla que nos lleva
en un recorrido por el Teruel medieval a la puerta de las
murallas del mismo nombre.
Actualmente son visibles tres de sus lados, quedando
adosada por el cuarto a la iglesia de su mismo nombre,
construida en época barroca al igual que la del Salvador.
El conjunto monumental mudéjar de la ciudad de Teruel
fue declarado Patrimonio de la Humanidad por la
Unesco en 1986.

Para més informacidn
www.aragonmudejar.com
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Cuenca, launica

uenca no es cualquier cosa. La ciudad encantada,
la ciudad colgante, es nada menos que una ciudad
paisaje declarada Patrimonio de la Humanidad por
la Unesco, en la que se funden el arte moderno y
la tradicidn.
El paseo por su casco antiguo es completamente imprescindible
para el viajero. Dejarse llevar por sus callejuelas, que albergan
desde importantes muestras de patrimonio religioso, como
iglesias, conventos, seminarios hasta importantes museos que
reflejan en la variedad de sus exposiciones una ciudad de
contrastes.
Y uno de sus lugares mds interesantes es sin duda, la Plaza
Mayor. La Plaza Mayor es una superficie irregular, de forma
aproximadamente trapezoidal, auténtico nudo de comuni-

Tesoros de Espaiia

caciones entre los diversos elementos urbanisticos de la parte
antigua, La cierra el Ayuntamiento, notable edificio del tempo
de Carlos III levantado sobre tres arcos de medio punto v con
decoracién interior de estilo rococd. En la fachada de enfrente
se encuentra el convento de las Petras (Justinianas de San
Lorenzo), enorme edificio a tres calles, con una preciosa iglesia
del siglo XV, reformada por Martin de la Aldehuela en el XVIII
con altares disefiados por Ventura Rodriguez. Enlazando ambos
edificios, Ayuntamiento v convento, la calle de Pilares, a un
nivel inferior, con varios edificios de estilo popular.

Para més informacidn
www.turismo.cuenca.es

altas de Europa has ta (=
C/ Alfonso VIII - 81 - DDDI Cuenca - Tlf 6?8 611 301 Ofe

f facebook.com/elsecretocuenca ¥ twitter.com/elsecretocuenca

elSecretoCuenca.com
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Segovia. Acueductoy Ciudad Vieja

egovia es una ciudad de antigua historia. De antiguas
rafces celtibéricas, su magnifico Acueducto y otros
muchos vestigios de la época romana, hablan de su
integracidn en el imperio romano. Un Acueducto que
ha trascendido su importancia monumental para convertirse
practicamente en un simbolo de la ciudad.
Unico y magnifico, el Acueducto de Segovia es una de las
mids soberbias obras que los romanos dejaron repartidas por
su vasto imperio. Fue construido para conducir hasta Segovia
el agua de la Sierra, y es simbolo herdldico de la ciudad.
Segin la leyenda, su construccion fue obra del diablo,
La hipdtesis acerca de la fecha de construccidn data del siglo
I, en la época de los Flavios, pero también en la época de Nerva
o Trajano. Son 167 arcos de piedra granitica del Guadarrama,

construidos por sillares unidos sin ningin tipo de argamasa
mediante un ingenioso equilibrio de fuerzas, A través de los
siglos, apenas ha sufrido modificaciones.

Hay, sin embargp, otras virtudes de la ciudad de Segovia
que merece la pena resaltar para el visitante, v que también
tienen que ver con la historia, son aquellas englobadas en la
llamada Ciudad Vieja. La antigua juderia, la Segovia drabe...
son testigos de multitud de leyendas y hechos prodigiosos
que el visitante podrd revivir como si estuviera presente en
ellos.

Para mas informacion
warw.turismodesegovia.com

Tesoros de Espafia

Albade Tormes. Castillo de los

Duquesde Alba

uando una villa lleva el nombre que acompana a
una de las familias mds lustrosas, no sélo de Espana,
si no de toda Europa, es de justicia hacer una visita
para conocer qué encierra. Alba de Tormes es una
poblacién salmantina, de la que es originaria la familia Alvarez
de Toledo, los famosos Duques de Alba. Municipio de la comar-
ca de la Tierra de Alba, es un lugar histérico, ya que junto
con el Castillo al que mds adelante nos referiremos, liene el
honor de ser el lugar donde se encuentra el sepulero de Santa
Teresas de Jests, conservdndose su cuerpo incorrupto.
El Castillo de los Duques de Alba, se comenzdé a construir en
el siglo XV, alrededor de 1430, y se concluyd en el siglo XVI,

siendo desde ese momento la residencia de los Duques de Alba.
En la antigua Torre del Homenaje, la sobriedad de los severos
muros contrasta con la grandeza de su interior, donde la 5ala
de la Armeria muestra frescos renacentistas realizados por el
italiano Cristobal Passini. La sala baja alberga una exposi-cion
de los restos arqueoldgicos encontrados en las excavaciones
realizadas en el propio castillo en 1993,

Para més informacitn
villaalbadetornes.com
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Santiago de Compostc]a. Catedral

antiago de Compostela puede ser el final del Camino,
pero también es el principio de muchas otras cosas.
Por ejemplo, es el inicio de una de las experiencias
mis revitalizadoras que podemos vivir. La ciudad de
Santiago nos acoge con sus piedras monumentales, pero también
con una vida interior que va mds alld de lo ornamental y lo
sacro. Una ciudad viva, grande v que se mueve.
Sin embargo, no es menos justo sefalar que es la Catedral de
Santiago la que recoge todas las miradas de los visitantes,
El punto sobre el que orbita practicamente la fama y la gloria
de esta capital gallega. Esta Catedral es el albergue de las
reliquias de un apdstol, Santiago el Mayor. La peregrinacidn
desde todos los puntos de Europa para venerar dichas reliquias,

le otorgd fama a aquel Campus 5tellae, en el que se encontraba
el sepulcro del Apéstol. Tras el milagroso descubrimiento en
813 de dichas reliquias, se ordend levantar una capilla de piedra.
A partir de ahf la pequefia ermita fue creciendo, a su alrede-
dor la ciudad, y finalmente se construyé la Catedral romdnica,
alld por el siglo X1, significando el momento de mayor esplen-
dor de la historia compostelana. Las sucesivas reformas, en el
Barroco especialmente, v la culminacion de la fachada del
Obradoiro, la han convertido en una maravilla arquitectdnica
que, con Camino o sin él, hay que visitar.

Para mas informacion
wwaw. santiagoturismo.com

Esﬂrns deEspafia

Madrid. Palacio Real

| hecho de que Madrid sea nada menos que la capi-
tal del Reino, la hace recipiente de algunos de los
palacios mds espectaculares que adornan la geografia
espaiiola. Palacios espectaculares algunos, sobrios
otros, urbanos, de amplias extensiones ajardinadas...
Mos detendremos en el Palacio Real de Madrid. Se trata de
a residencia oficial de Su Majestad el Rey de Espana, que lo
emplea en las ceremonias de Estado, aunque vive en él.
El origen del palacio se remonta al siglo IX en el que el reino
musulmédn de Toledo construyé una edificacion defensiva que
después usaron los reyes de Castilla, y sobre la que en el
siglo XVI se construyé el antiguo Aledzar,
Destruido este por un incendio en 1734, el rey Felipe V quiso
que el nuevo Palacio ocupase el mismo lugar. Toda la cons-
truccion se hizo abovedada, en piedra y ladrillo y sin madera,
para gque ningtin incendio pudiera destruirlo.

Las obras se realizaron entre 1738 y 1755 y fue Carlos [Il quien
establecio su residencia en él en 1764.

Para su decoracién se emplearon ricos materiales; marmoles
espafioles, estucos, madera de caoba en puertas y ventanas e
importantes obras de arte, en especial las pinturas al fresco
de los principales artistas del momento como Giaquinto, Tiepolo
o Mengs y sus seguidores espanoles Bayeu y Maella,

La decoracidn del Palacio Real ha ido cambiando con el paso
del tiempo segtin los diferentes estilos artisticos de cada mo-
mento. Del reinado de Carlos 111 se conservan el salén del
Trono, la Cdmara de Rey vy la Sala de Porcelana, obra de la Real
Fdbrica del Buen Retiro. Del reinado de Carlos IV destaca el
Salén de Espejos v de época Alfonso X1l el Comedor de Gala.

Para més informacidn
wiww.patrimonionacional.es - www.esmadrid.com
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Teatro Breton de los Herreros.
Templo de la culturariojana

n 1879 el municipio de Logrofo, presidido por

D. Diego de Francia, Marqués de San Nicolds, forma-

lizd los acuerdos de la compra de unos terrenos y

encargd la construccién de un teatro al arquitecto/
constructor D. Félix Navarro, quien utiliza el Teatro de Gijin
como modelo. Inaugurado el 19 de septiembre de 1880, pre-
cisamente con la representacion de diversas obras de Bretén
de los Herreros, el nombre que se le dio fue el de Teatro
Quintana aunque popularmente fue llamado Teatro Principal.
La sala del Teatro Bretdn estd dispuesta a la manera italiana,
con un total de aforo de 962 butacas repartidas en tres niveles:
butaca de patio y sus respectivos palcos; primer anfiteatro
y sus respectivos palcos y segundo anfiteatro y sus respectivos
palcos.

El teatro lleva el nombre del dramaturgo, poeta y periodista
del siglo XIX, nacido en Quel, La Rioja, Manuel Breton de los
Herreros.

Este espacio ha contribuido, y mucho, a un acercamiento a la
realidad escénica nacional y extranjera,.

Configurdndose como uno de los centros de exhibicién mds
importantes de nuestro pais.

Para mas informacién
www.logro-o.org

Tesoros de Espafia

Catedral de Calahorra

alahorra es una ciudad riojana, perteneciente a la
comarca de la Rioja Baja, y la segunda ciudad en
importancia de la Comunidad. Fue una importante
ciudad romana, la Calagurris Nassica Julia, cuna
del gran maestro en oratoria Marco Fabio Quintiliano, autor
de varios textos y maestro de la corte romana.
Su Catedral de Santa Marifa, se encuentra en el arrabal, a orillas
del rio Cidacos, custodiada por el Palacio Episcopal y el Paseo
de las Bolas, y en su emplazamiento se habfan construido varias
iglesias con anterioridad. Se comenzé renovando la anterior

hacia finales del siglo XV y se terminard en el afio 1900 con
la colocacién del retablo del altar mayor, ya que el anterior
se quemd en el incendio del 13 de junio de 1900.

Su fachada, barroca para algunos y neocldsica para otros, la
construyen los hermanos Radn a finales del siglo XVIIL,
Fue declarada Bien de Interés Cultural en la categoria de
Monumento el 3 de junio de 1931.

Para mis informacién
www.ayto-calahorra.es - www.catedralcalahorra.com

La Taberna de la Cuarta Esquina

Se trata de un restaurante de tradicion familiar que funciona  verduras, cordero de la zona, productos de caza y pescados
desde 1981, especialistas en la cocina de toda la vida, y del Cantabrico y Galicia. Ubicados en Calahorra, La Rioja,
recientemente, con un peguefio toque innovador en alguno como no podria ser ment lisponen de una amplia seleccién
de sus platos. Su especialidad en plams SEQUH la temporada, de vinos de Hioja de alta calidad a precios asequibles.

T Talhepmn -~

Informacién y reservas: Calle Las Cuatro Esquinas, 16 - 26500 CALAHORRA - (La Rioja - Tel.: 941134 355 - www. te"I:aurantnlatabernadglacualesqu:na (14
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Tesorosde Espafia

Tudela.

udela es una bella ciudad navarra, que se sittia en
el extremo sur de la Comunidad Foral, en la Comarca
de la Ribera Baja, a orillas del rio Ebro y en un punto
de confluencia tradicional de caminos que unian
Castilla y Aragdn, el norte de Espaiia y Francia. Equidistante
de Pamplona, Zaragoza, Logrofio y Soria, a 90km de cada
una de ellas, encierra en su interior diversos simbolos que nos
hablan de una historia larga y profunda.
MNos detendremos en la Catedral de Santa Maria. Romanica,
su edificio mds emblemadtico v declarada Monumento Nacional
desde 1884, levantada en el siglo X1l sobre la mezquita mayor
de la villa.

Meson Julian,
la buena comida

El Mesdn Julidn esta situado en la parte vieja de
Tudela junto al mercado de abastos y a 50 metros
de la catedral donde podran degustar, en tempo-
rada, las mejores verduras de la huerta tudelana
cocinadas, como siempre, a la manera tradicional
asi como unos originales platos hechos con los
mejores productos de mercado. Son famosas sus
manitas de cerdo rellenas de foie o sus torrjas de
bizcocho caramelizadas, entre otros platos. Cuenta
ademas con un excelente personal en la cocina y
en el comedor que haran de su visita una experiencia
muy agradable y dnica, muy recomendado si se
quiere disfrutar de la buena comida.

1

atedral de Santa Maria

Junto a los tesoros artisticos que se esconden en este templo,
merece la pena detenerse ante todo en sus tres portadas,
siendo la mis vistosa la denominada puerta del Juicio Final,
a los pies del templo.

Restaurada profundamente durante varios afios, el visitante
puede acceder a su luminosa nave central de estilo gético v a
sus magnificas capillas y retablos.

Para mas informacién
wwnw.tudela.e - www turismo.navarra.es - www.palaciodecanaldetudela.com

MESON JuLian

Informacidn y reservas
MESOM JULIAN
C/Merced, 9
51500 TUDELA - Navarra
Tel.: 94882 2028
info@mesonjulian.com
www.mesonjulian.com

Pamplona. Monumento al Encierro

ese a que es muy simplista reducir los atractivos de
Pamplona a un solo evento (pero qué evento), nos
gustaria que nos acompanasen a visitar uno de los
monumentos que sirve de homenaje al Encierro.
Durante nueve dias, la capital navarra se convierte en una
ciudad de resonancia universal. Sus fiestas de San Fermin
son un foco de atraccion no sélo de turistas, si no de atraccidn
medidtica, de una importancia que hay que destacar.
Y sin duda, la imagen de los corredores implorando la pro-
teccidin del Santo, los toros saliendo, las carreras, las caidas,
la curva de la calle Estafeta, la entrada de los astados y los
corredores llegados de todo el mundo a la plaza de Toros,
perviven en el recuerdo de millones de personas.

Asador Mutiloa.
De la tierra navarra

Asador Mutiloa comienza a funcionar hace 17 afios. Es en 2005

cuando los hermanos Enciso se ponen al frente del mismo,

con una amplia experiencia en el sector, gestionando tambien

el Asador Casa Angel en la capital navarra.

Especializados en productos de la tierra junto a cames y pescados

a la parrilla de carbon vegetal, cordero y cochinillo asados,
asi como postres caseros como la Pantxineta.

Sus tres comedores son perfectos para la celebracion de bodas,
comidas de empresa, comuniones y otros eventos, disponien-

do adernas de una gran zona verde con columpios, terraza y
parking a tan solo 8 minutos del centro,

Informacidn y reservas
Paligono Mutilva Baja - C/ 0 n? 42 - 31192 PAMPLONA
Tels.: 948 152 650 - 948 243 085 - asadormutiloa(@yahoo.es

En la Avenida de Roncesvalles pamplonesa, se encuentra el
conjunto escultérico que homenajea los encierros, realizado
por el escultor bilbaino Rafael Huerta. La obra recoge un ins-
tante de la carrera de los mozos perseguidos por los toros,

en lo que se ha llamado ‘dinamisme congelado’, que muestra
ante nuestros ojos una escena en la que los toros parecen
querer salir de su encaje de bronce colado para seguir trotando
avenida abajo.

Para mis informacién
www.turismo.navarra.es - www.turismodepamplona.es
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Bilbao, puente de Vizcaya

n ocasiones la mano del hombre no es dafiina. No
siempre el hombre donde llega deja de crecer la hierba.
A veces, el hombre, cuando construye lo hace para
conectar, para salvar distancias, para que lo imposible
parezca posible.
Hay obras civiles que son realmente impactantes. For ejemplo,
el puente de Vizcaya. Una obra cuyos origenes se encuentran
en la recta final del siglo XIX. El objetivo que se perseguia
al construirlo eran unir las dos midrgenes de la desembocadura
del Nervidn sin entorpecer la navegacién. El puente une la
villa de Portugalete con el barrio de Las Arenas, de Getxo.
El disefio fue obra de Don Alberto Palacio Elissague, conocido
también por su participacion en el Palacio de Cristal del Parque
del Retiro, en Madrid. El ingeniero francés Don Ferdinand
Joseph Arnodin se hizo cargo de la construccién de la obra,

Pasteleria Don Manuel, para
sibaritas en Bilbao

v el empresario textil bilbaino Don Santos Lopez de Letona fue
el principal valedor y financiador del proyecto.

El Puente Vizcaya fue el primer puente transbordador cons-
truido en el mundo de estructura metdlica. Ubicado en la boca
del rio Idiazdbal, en el punto en el que el estuario navegable
de Bilbao se abria hasta el mar en el siglo XIX. Supuso el
resultado de dos innovaciones tecnolégicas diferentes: la mo-
derna ingenieria de puentes colgados de cables, y la técnica
de grandes vehiculos mecdnicos accionados con méquinas de
vapor.

Todo un simbolo de la Revolucidon Industrial, que fue reco-
nocido en 2006 por la Unesco como Patrimonio Mundial.

Para més informacién
wiww.getxo.net - www.portugalete.org - www.puente-colgante.com

Pasteleria Don Manuel, desde
1984 ofreciendo lo mejor de

la pasteleria artesana de calidad
en Bilbao, ahora en su nuevo
establecimiento, mas amplio vy
modemao.

José Manuel Angulo, elabora
con los mejores ingredientes
cada una de sus Ccreaciones, para
satisfacer los gustos de los
paladares mas sibaritas.

mamnusl
Para mis informacidn
Cf Alameda Urquijo 39 - BILBAD
Tel.: 9464 438672
www.pasteleriadonmanuel.com
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MARQUES
DE VALLEJO

> ESPACIO
DEVOTAELOMBA

Apostamos por el
disefio y la creativi-
dad, ejemplo de ello

es el espacio

Devota&lomba, el

cual ha sido disefiado
para el exclusivo
descanso.

P RINCON GOURMET

Nuestra dltima
propuesta es un
espacio gourmet, en
él, hemos chgidu
tres de los productos
mds especiales de
nuestra tierra; aceite
ecolégico, sal de vino
y crianza DO Rioja.
Seleccionados para
ﬂqua“us Cliﬂ‘nfﬂs qUE
les gusta disfrutar de
lo exclusivo o simple-
mente quieren llevarse
un obsequio Unico de
La Rioja.

b PARKING COMCER-

TADO - WIFI - SALA
DE REUNIONES -

AMPLIOS ESPACIOS

COMUMNES - BIBLIO-
TECA - ASESORA-
MIENTO TURISTICO.

www.hotelmarquesdevallejo.com

MYV Logroiio - LA RIOJA

TF +34 241 248 333. email: ir1'f|:|lf’-_'=‘-holclmc|r|::|ur_rs.devml|eio com

‘e i We '~ R
C/Margues de Vallejo 8

B

1 Hotel Marqués de ".'.m-.'rj 0. La Rioja
E '='i

Un hotel de disefio vanguardista, que conserva en su estructura el espiritu y encanto del
tradicional Centro Histérico de la ciudad.

Serenidad y calma, en pleno corazén de la capital, gozando de una ubicacién inica y
privilegiada.

A pocos pasos nos encontramos con la Concatedral y su entorno cultural ademés de las
afamadas zonas enogastronémicas de San Juan y Laurel.

MV es un ideal punto de partida para descubrir la cultura de la civdad, los secretos
culinarios y todo lo relacionadeo con los vinos de la DO Rioja.

Siguenos en M8 @MARQUESDVALLEJO E3 Hotel Marqués de Vallejo
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uestras ciudades tienen algo.
Todavia podemos encontrar
en ellas viejos recuerdos
de una época en la que la
cercania, la vecindad, la solidaridad
entre personas de distinta procedencia,
el llamado ‘sabor de barrio”. Ciudades
que tienen ademds arte. Arte en la calle.
Arte en sus gentes, que hacen de las
ciudades lugares en los que merece la
pena estar mas alld de lo monumentales
o grandiosas que puedan parecer
desde fuera. Ciudades que tienen sabor,
Que tienen y guardan todavia particula-
ridades que las hacen entrafiables en
tiempos de homogeneizacion de las
vidas y las costumbres. Nuestras ciu-
dades todavia se parecen a ellas mismas,
aunque las amenazas son constantes,
Preservar el espacio que se ha forjado
durante siglos, a veces de una manera
que va mds alld de lo planificado por
instituciones o gobiernos, que tiene mas
que ver con lo que ha forjado la pobla-
cidn que con lo grandioso del escenario.
Les presentamos pues una seleccidn
de grandes ciudades, de destinos que
merece la pena visitar, que nos gusta
visitar y saborear, Sitios, rincones, donde
las piedras suman, pero donde las
personas son esenciales.




Pasteleria Ascaso, vale lapena

[ legar a Huesca, siempre con afdn de conocer la
mejor gastronomfa, preguntamos a un muchacho
por una buena pasteleria. Sin dudarlo respondié:
‘Alli en el Coso Alto, tienen Ascaso. Vale la pena’.
Y tenia razén. El escaparate derrocha distincién y eso ya es
una buena sefial. Una vez en el interior se nota la clase en todos
sus productos, verdaderamente pasteleros.
La calidad sorprendente. Hay que probar el Fastel “ruso”, el
Sacher, los bombones “Lamines” que son su marca registrada,
las pastas de té, el hojaldre de mantequilla estd sobresaliente.
En fin......todo. De verdad, recomendable.

78

Para més informacidn

PASTELERIA ASCASD - Coso Alte, 9 - 22002 HUESCA

Tel.; 074 225050 - Fax: 974 238085

PASTELERIA ASCASO - Arquitecto Yarza, 5 -50008 ZARAGOZA
Tel: 976 214898 - Fax: 976 213628

wiww.pasteleriaascaso.com

Grandes ciudades/Huesca

Restaurante Antonio Arazo.

Lamemoriadel

lo largo de las dos iltimas décadas, los fogones del
Restaurante A. Arazo (antiguo Apolo) de Huesca
han mimado unas especialidades que se han con-
vertido en sugerentes tentaciones para los fieles
clientes del establecimiento. Su cocina parte de una memoria
del gusto y de una interpretacion de la rusticidad. Su clientela
ha crecido a lo largo del Hempo merced al esfuerzo de un
cualificado equipo de cocina volcado en sorprenderles grata y
continuamente.
En el Restaurante A. Arazo no hay secretos, solo dedicacion
y respeto a las tradiciones. Eligiendo las materias primas mas
frescas y de mayor calidad en cada temporada para que los
platos que condimentan lleguen a su mesa con el sabor de lo
artesano y auténtico.
En sus salones podrdn disfrutar de una gran variedad de menus
para reuniones, comidas de empresa y otras celebraciones,

gusto

eventos y encuentros gastronémicos, con capacidad para hasta
150 comensales, y siempre atendidos por los mejores profe-
sionales de la restauracion y el mejor servicio,

Jornadas gastrondmicas

Desde febrero de 2004, el Restaurante A. Arazo, desarrolla
ademds unas jornadas gastrondmicas monogrdficas, centradas
en los productos de temporada del Alto Aragdn y recuperando
recetas tradicionales

Informacién y reservas

CAFE RESTAURAMNTE A, ARAZD

Cf Alcoraz, 2 - HUESCA

Tel.: 974 212 T36

restaurante@antonioarazo.com - www.antonioarazo.com
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Bodegas Laus, motivo de alabanza

aus es un grupo empresarial formado por la familia
Zozaya, quienes reuniendo una gran seleccion de
vifiedos viejos de las mejores variedades construyeron
en 2002 la sociedad Bodegas Laus en Barbastro,
capital y corazdn del Somontano, tierra privilegiada para el
cultivo de la vid.
Al pie de los Pirineos el vifiedo de Laus mds “anico” es Bachi-
maiia 200 hectdreas a mds de 750 metros de altitud, la mayor
finca de altura del Somontano.
Chardonnay, Merlot, Cabernet Sauvignon, Tempranillo,
Gewtirztraminer, Moristel, Garnacha y Syrah son las variedades
escogidas por la bodega y que hoy pueblan sus vifiedos.
Oche variedades de las que se obtienen vinos elegantes como
prometen la Chardonnay, la uva blanca reina.

Rosados y tintos con clase, elaborados con Merlot v Cabernet
Sauvignon. Vinos con delicados aromas frutales obra del
tempranillo.

Asi, la denominacion Laus proviene del latin y significa
elogio, alabanza, consideracién. Justamente aquello que esperan
alcanzar con este proyecto.

Para més informacidn

BODECAS LAUS, S.L.

Ctra. Macional 240, km. 154,8 - 22300 BARBASTRO - Huesca
Tels.: +34 974 26 97 0B / +34 974 269715
infol@bodegaslaus.com - www . bodegaslaus.com

Grandes ciudades/Segovia

Avelino Vegas,
elvino de la famihia

velino Vegas es una bodega familiar fundada en 1950, Cuenta
con una bodega en la D. O. Rueda, concretamente en Santiuste de
San Juan Bautista, Segovia. Construida en 2008, es una de las mds
modernas de la D.O. y controla 600 Has de vifedo, la mayoria
Verdejo de més de 70 afios de antigiiedad. Circe y Montespina son sus marcas
lideres.
En 1994 Avelino Vegas da el salto a la D.O. Ribera del Duero, creando Bodegas
Fuentespina. Esta bodega controla 500 Has de Tempranillo. La bodega tiene
una nave con 2.800 barricas de 1 a 5 afios maximo.
Destinando el 30 % de su produccién a la exportacion, Montespina y Fuentespina,
las marcas lideres, se encuentran en todo el mercado nacional y en més de
30 paises.

Para més informacidn

C/ Real del Ping, 36

40460 SANTIUSTE - Segovia
Tel: 92159 6002
www.avelinovegas.com

Embutdos
ElEnebral, el sabor
de antano

mbutidos El Enebral es empresa familiar, ubicada
en una zona privilegiada para la elaboracién y curado
de jamones y embutidos, en la falda norte de la sierra
de Guadarrama.
Desde una actividad agricola y ganadera familiar, que hoy seria
catalogada de ‘economia sostenible’, pasaron a dedicarse a la
industria cdrnica. En 2001 se cre6 Biobardales, empresa pionera
en la crianza de cerdo blanco de produccitn ecolégica y de
a elaboracion de sus derivados, carne, jamones y embutidos.
Actualmente Biobardales es un referente claro en la produccidn
ecoldgica de jamones v embutidos, recuperando un modelo de
produccién basado en el respeto por el entorno junto con una
elaboracién de alimentos sanos recorddndonos los sabores v
aromas de antafio.
Biobardales el verdadero sabor de lo sano y natural en sus
embutidos y carnes de cerdo ecoldgico.

Para més informacidn
EMBUTIDOS EL ENEBRAL, 5.4.
L/ Navas del Rey, 5 - 2801 MADRID - Tel.: 91479 5306 - Fax: 91526 59 04



Panaderia Pasteleria M. Sanz,
tradicion y variedad

anaderia Pasteleria M. Sanz se ha convertido en
parada obligada para muchos viajeros que hacen
ruta hacia el norte desde Madrid o viceversa, Dirigida
por dos jovenes empresarios que constituyen la tercera
generacidn de panaderos de una empresa familiar que comenzd
su andadura hace mds de 70 afios.
Han sabido fusionar tradicién v modernidad: desde pastas
elaboradas con la receta tradicional hasta productos mds actuales
como quichés y bombones, asf como alguno con sello interna-
cional: panettone, stollen o plum cake,
Cuenta con cafeteria en la que se puede degustar desde un
plato combinado o un torrezno “de la Abuela”, hasta un jugoso
croissant recién hecho.
Ofrece gran variedad de productos, todos elaborados al 100x100
en sus propios obradores: panes, bolleria, rosquillas caseras,
pastas de té y tradicionales, tartas, trufas y pasteles, chocolates,
empanadas y productos de temporada (busivelos, turrones,
roscadn de reyes, torrijas, polvorones, mazapan...).
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Mencién aparte merece la Tarta de hojaldre rellena de crema
y nata. Delicioso postre que gusta incluso a los no golosos.
También disponen de detalles para bodas, bautizos y comu-
niones; y en Navidad, cestas por encargo.

Para mds informacion

CAFETER[A - TIENDA

Autowia A-1, salidas 115 v 118 (via de servicia) - 40560 BOCECUILLAS - Seqgavia
Tel.: 921 543 081 - Fax 921 543 284

info@panaderiamsanz.com

TIEMDAS

Ronda, 7 - 09400 ARANDA DE DUERD - Burgos - Tel.: 947 513 693

Granero, 1 - 40560 BOCEGUILLAS - Segovia - Tel: 921543 287
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Conservas Almanaque, hayconservas
mas baratas... jpero no son para ti!

onservas Almanaque es una pequefia fibrica

familiar de conservas ubicada en Andosilla, Navarra,

que lleva funcionando desde 1989.

Su principal objetivo es la calidad. Por elle elaboran
las conservas de manera artesanal, con vegetales cultivados
en la Ribera del Ebro, obteniendo asi conservas de una calidad
extracrdinaria, unas conservas gourmet.

También elaboran artesanalmente platos preparados, a los
que no afaden conservantes ni colorantes artificiales.

Su producto estrella es la alcachofa en aceite, conservada ini-
camente en aceite de oliva, por lo carece de la acidez tipica

de las alcachofas en conserva,

En 2010 da un paso mds y abre su tienda on-line con el propé-
sito de ofrecer sus productos a cualquier persona en cualquier

lugar del mundo, ofreciendo su amplio catdlogo y enviando
el pedido directamente de la fabrica al hogar del cliente.
www.conservasalmanaque.com

En 2011 incorporan la marca Ditutt, compuesta por una
seleccidn de productos italianos gourmet, fabricados para
Conservas Almanaque.

Para més informacitn

CONSERVAS ALMAMNAQUE, S.L.

Raimundo Lanas 41 - 31261 ANDOSILLA, - Mavarra

Tel.: 948 630 BE3 - Fax: 948 690 684
www_conservasalmanague.com - etienda(@conservasalmanague com
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Soria Shop, lo
mejor de oria, en

cualquier parte

oria Shop es la tienda online especializada en alimentos

artesanales de origen soriano. Seleccionando los mejores

productos, los mas tradicionales y exclusivos, para

el gourmet que gusta disfrutar de la mejor calidad y
del auténtico sabor. De una forma comoda, segura y desde
cualguier parte del mundo, podrd encontrar lotes gastrondmicos,
regalos exclusivos, toda una gran variedad de setas y hongos
de gran calidad como el diamante negro soriano “trufa negra”,
Una amplia seleccidén de quesos de gran tradicion, entre ellos
el “queso trufado”. Productos D.O como la mantequilla y
los vinos Ribera de Duero. Sin olvidar los embutidos que la
climatologia soriana y el proceso de elaboracidn tradicional
han convertido en productos estrella, como el torreznillo.
La lista es extensa: miel, orujos, productos derivados del pato,
artesania original v exclusiva... lo mejor de Soria.

Para més informacitn
www.soriashop.com
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Valdelavilla.
Valdelavilla todo
un pueblo parata

aldelavilla es un pequefio pueblo serrano situado

en la comarca de Tierras Altas, en Soria, cuyo origen

se remonta a los siglos XI-XI1.

Quedé abandonado en los afios 70 y ha sido recons-
truido y rehabilitado, respetando su distribucién, arquitectura
original v entorno para uso turistico, pero dotdndole de las
necesarias comodidades para el uso que estd destinado, un
lugar de descanso para todos. Nos encontramos en un enclave
idilico, dentro de un valle rodeado de pino y encina, caza mayor
y aves rapaces,

Para méis informacidn

Ctra. de Valdelavilla - SAN PEDRO MANRIQUE - Saria
Tel: 97518 55 32

reservas@valdelavilla.es - www.valdelavilla.es

Restaurante
Trashumante,
el frutode

la tierra soriana

| cocinero Alfonso Romero, es un animal gastrond-
mico capaz de ofrecer desde un modesto meni del dia
con un gusto inusual, hasta una cocina de mucho
fundamento y dominio técnico, creada a partir de los
productos de la tierra soriana,
Y de Soria, las setas. Trashumante es el actual campedn del
Concurso de la Tapa Micolégica, habiendo cosechado éxitos
en ediciones anteriores. Especialistas en micolgia, carnes de la
tierra v cocina de temporada. Platos como huevo poche trufado
sobre una deliciosa crema de hongos; su ravioli de setas con
trigueros y salsa de boletus; o su lomo de atin toro al aroma
de naranja y angulas de monte, o bien el rabo de toro desme-
nuzado en un rulo crujiente o los cldsicos taquitos de solomillo
al pil-pil” de boletus y un toque de soja.

Para mds informacidn
C/ Eduardo Saavedra & - SORIA - Tel.: 975 123 444 - www trashumante.es
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Balcon Real,
lanaturaleza
asturiana

os apartamentos rurales Baledn Real, estdn situados

en pleno concejo de Teverga, Asturias, al lado de la

Senda del Oso y en el Parque Natural las Ubifias

la Mesa, en Campiello, un pueblo con no més de 50
vecinos. En un enclave privilegiado, en pleno valle, rodeados
de montafias y bosques de castafios, los apartamentos se encuen-
tran modernamente equipados y destacan por su superficie
ttil, lo que les hace ideales para amantes del ecoturismo que
quieran disfrutar de la naturaleza, realizar Rutas, paseos a
caballo, en bicicleta, con la familia o los amigos al completo.
5i quiere visitar Asturias no lo dude es su casa rural.
Categoria 3 llaves.

Informacidn y reservas

I3IM CAMPIELLO - Teverga - Asturias

Tels.: 606 BR4 741 - QRS 280 701 Ana Codofer
ana@balconreal.com - www.balconreal com
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LaParrilla, el mar entraen la cocina

a Parrilla es un acogedor restaurante de Ribadesella,
en el que destaca su trato familiar y su excelente
ubicacion, muy proximo al Puerto Maritimo. En un
ambiente ristico, con una decoracién tipicamente
asturiana, disfrutaremos de una cocina eminenternente marinera.
Asi, por ejemplo, en su carta destacan entrantes como la tabla
de quesos asturianos, su revuelto de setas, y frutos del mar
Cantdbrico como los percebes, el pulpo "pedreru’, la quisquilla,
la almeja de cuchillo, los ‘oricios’ o erizos de mar, centollos
del cantdbrico, bogavante...
Por lo que respecta a sus platos principales, la lubina, el besugo,
el ‘xaragu’, el "pixin’, el tronco de merluza, el mero... son
referencias inexcusables para el buen gourmet. Todos ellos,
pescados y mariscos, provienen del Cantdbrico, directamente
de la Lonja de Ribadesella, y estdn en la carta segtin temporada.

Sus postres, caseros, completan la oferta gastrondmica con
delicias locales como los frixuelos rellenos, la charlota o la tarta
de queso.

Cocina asturiana para ser disfrutada de una forma franca y
familiar, respirando el aroma del mar.

Informacibn y reservas

Avda, Palacio Valdés 33 - 33560 RIBADESELLA
Tel.: 98BS BE0 ZEB

jlaparrilla.jose@gmail.com

Santa Cristina, unarica tradicion

ay lugares que nos recuerdan a momentos inol-

vidables. Lugares que guardan en su interior

elementos que nos conectan a un tiempo feliz, de

sabores y aromas que nunca olvidaremos. La
Confiteria - Cafeteria Santa Cristina, es uno de esos lugares.
Situada en Oviedo, en una privilegiada ubicacién en la calle
Uria y frente a la estacién de ferrocarril, Santa Cristina, merced
a disponer de obrador propio, y basdndose en la calidad y el
buen hacer, ofrece productos de rica tradicién artesanal, hechos
con espero y el cdlido sabor de lo recién hecho.
Especialidades de temporada, bombones artesanos, Pastas
Santa Cristina, Telvinas, Virutas de chocolate, Carbayones y
Minicarbayones, Pasteles especiales, tartas variadas (Sara,
San Marcos,...), que hacen las delicias de grandes y pequefios...
en definitiva, de los paladares mds dispuestos al goce.

En su servicio de cafeteria, su reto es ofrecerle en cualquier
momento y a cualquier hora del dia, dentro de una deliciosa
y variada carta en desayunos, aperitivos, platos combinados y
sandwiches especiales, junto a la mds sugerente y selecta
reposteria de tradicion artesanal.

Asimismo, Santa Cristina, dispone también de servicios de
Cétering, para atender todo tipo de compromisos.

La calidad y el buen gusto, convertidos
en una rica tradicion.

Para mds informacidn

Calle de Uria, 43 - 33003 OVIEDO
Tel.: 985 24 08 0D
www.pasteleriasantacristina.com
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Pan Creativo
Artesano, el pan
que quieres

an Creativo Artesano utiliza masa madre natural
con materias primas ecoldgicas y fermentaciones
prolongadas, sin aditivos ni mejorantes resultando
panes tinicos e irrepetibles siendo mds saludable
y nutriente que el industrializado.
¢ Te suena bien el pan de fresas y chocolate blanco? ;o el pan
de vino tinto con higos?. A estos les siguen el pan de calabaza
asada, el de cebolla confitada con pipas de girasol, multicereales
con semillas, naranja confitada con chocolate... el pan con el
sabor que propongas. Pan de siempre presente en tu mesa.
Asumiendo el reto de mezclar la innovacién con la tradicién
artesanal.

Para mis informacitin

PAN CREATIVO ARTESANO

Bolseria, 15 - 46001 VALENCIA - Mévil +34 667 BT 642
www.pancreativoartesano.com - info@pancreativoartesano.com

Casa Carmina, la cocinavalenciana

puesta al dia

asa Carmina se encuentra a 8 minutos de Valencia,
en El 5aler, dentro del Parque Natural de la Albufera.
Fundado en 1998 por Carmina Marco y Eduardo
Batlle, son ahora sus hijas M* José y M* Carmen,
quienes se encuentran al frente de este establecimiento, que
supone un lugar de encuentro con la tradicién culinaria valen-
ciana més ortodoxa, con una confeccidn refinada y actualizada
en su acabado. Una cocina sencilla y sin pretensiones, que
se elabora utilizando las mejores materias primas.
La cocina estd formada por un equipo de 5 profesionales con
M?* José como jefa de cocina, siendo el arroz la base de la
misma, con platos que destacan por su suculencia y finura,
como el ‘arros amb fessols i naps’, el de rape con boletus y
gambas o el de ‘cigalita de playa v almeja de Carril’.

Destaca el tradicional “all i pebre” y las angulas crujientes,
producto autéetono. Junto a estos platos, gran variedad de
entrantes, y la reposteria casera, destacando el arnadi de calabaza
y almendra como postre tradicional valenciano.

En su saldn, por su parte, se consigue un ambiente familiar
dando un servicio sencillo, que invita a compartir la buena
mesa,

Informacitn y reservas

C/ Embarcadero, 4 - EL SALER - Valencia - Espafa
Tel: 961 83 02 54 - Fax: 961 B30 049
WWW.CASACArmina.es



Nou Racd.
el preferido de los valencianos

Con una superficie de 16.200 m? y 9 salones, se presenta
como un espacio renovado, abierto a la naturaleza del Parque
Matural de la Albufera y dispuesto a acoger infinitas reu-
niones y organizacién de eventos.

ste emblemadtico restaurante estd situado cerca de
Valencia, con la Albufera como remate magistral.
Fundado en 1960 y renovado en 2007, ningtin restau-
rante simboliza mejor el espiritu de la Albufera
que este, el preferido por los valencianos y sitio obligado para
cualquier amante de la buena cocina.
Nou Raecd deslumbra a sus clientes por su encanto, hospitalidad
y profesionalidad que avalan mds de 40 afios de experiencia,
lo que ha acabado convirtiéndolo en la apuesta mds segura
para la celebracion de todo tipo de acontecimientos.

Informacitn y reservas

Carretera de El Palmar, 21 - 46012 VALENCIA
Tel.: 961620172

WWW.NOUraco.com

Horchata Daniel,
la tradicion que

triunfa

ace siglos, los drabes, con gran sabiduria, consi-
deraron la huerta de Alboraya como idénea en
clima y terreno para el cultivo de un singular
tubérculo, la chufa, de la que se extrae una bebida
tan refrescante, alimenticia e incluso medicinal que ha extendido
la fama de la regién por todo el mundo.
Alboraya es el Portal de la Huerta de Valencia y la Cuna de
la Horchata. Y Daniel es por tradicién y méritos propios un
cldsico para degustar su Horchata Natural Artesana en todas
sus variedades: liquida, granizada o mixta, con o sin azicar
afiadido. Podemos saborearla acompafiada de sus exclusivas
creaciones en bolleria (Tartaletas de crema de horchata o la
Corona de la Huerta con bizcocho de chufa) y, cémo no, sus
auténticos Fartons, que como la horchata, siguen la tradicién
en la elaboracion de tres generaciones.

AUTENTICO
PLACER,

WAL B ORI

TRADICIO ARTESANA O r"’k'\

Para més informacién

HORCHATA DANIEL

Avd. de la Horchata 41 - 46120 ALBORAYA VALENCIA
Tel: 961 858 866

info@horchateria-daniel.es - www.horchateria-daniel es
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querlendo
lo mejor
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ungue el estado de nuestras finanzas no
parezca estar viviendo sus mejores dias,
hay cosas a las que parecemos poco
dispuestos a renunciar. Una de ellas es

a la de sabernos bien atendidos y servidos. Saber que
estamos degustando productos de la més alta calidad,
preparados de maneras suculentas o sencillas, caseras
o sofisticadas, nos proporciona un placer que no
podemos vivir nada mds que asi.

Comiendo, entre amigos, disfrutandoe no sélo del
manjar, sino de una bodega exquisita, de un servicio
atento y que sabe lo que tiene entre manos, de un
ambiente agradable que puede recordarnos lo ristico,
lo casero, lo sencillo, pero también lo moderno, lo
actual, sorprendernos o resultarnos familiar.
Comer fuera siempre es una aventura gozosa, un F
momento en el que podemos permitirmos nosélo |
disfrutar con la creatividad de los demds, sino con la
nuestra. Porque podemos recrearnos en nuestras
preferencias, darnos el gusto de comparar, de descu-
brir, de paladear, de compartir con seres queridos

= o hacerlo en solitario. Porque esos momentos son

| irrepetibles, les aconse-jamos que en las pdginas que
siguen presten atencidn a algunas sugerencias con
algunos de los mejores restaurantes de nuestro pais.

f

Restaurante Bodegas
Campos. Cordobale
invita a sonar

l : estaurante Bodegas Campos se ubica en un importante

conjunto de casas histéricas en Cérdoba. Entre las
peculiaridades de la casa, destacan los tipicos patios
cordobeses, los capiteles visigdticos, las andanas de botas de
roble del interior, firmadas por visitantes ilustres, y una rica
coleccion de carteles taurinos que decoran las paredes.
Restaurante Bodegas Campos cuenta con una carta de platos
especializada en cocina tradicional cordobesa, con productos
de temporada, y basada, fundamentalmente, en la sencillez
y la calidad de sus ingredientes, acompanadas de un toque de
innovacidn.
Bodegas Campo, con sus diversos salones, es el marco ideal
para todo tipo de celebraciones familiares, congresos, recepciones
y cdeteles, ya que conserva el sabor de las construcciones tipicas
de Cérdoba, con el blanco de la cal, los hermosos patios y
una rica coleccidn de carteles taurinos originales.

Informacidn y reservas

Calle Los Lineros 32, 14002 CORDOBA
Tel.: 957497500 Extensibn: 104106
www.bodegascampos.com

Restaurante Pucela,
la cocinade
siempre coOmo nunca

1 Restaurante Pucela une el mejor servicio a la carta mas
E selecta para ofrecerles dos ambientes cilidos y agrada-
bles y muy distintos entre si, donde podrd disfrutar
de las raciones mds apetitosas en la barra del bar, por ejemplo.
ucela apuesta por la cocina de siempre como nunca, y mds
de 40 afios de experiencia avalan su especial sello de garantia.
Una apuesta por la innovacién, sin dejar atrds la calidad y la
cocina tradicional. Todo acompafiado de una exclusiva carta
de vinos con mas de 400 referencias.
n verdadero suefio para paladares exquisitos donde deleitarse
ante los platos mds deliciosos, recetas elaboradas con las mejores
materias primas y la maxima calidad en productos del mar
y la tierra.

Informacidn y reservas

Aw. De Saavedra y Fajarde, 2 - 37008 SALAMANCA,

Tel. y Fax: 923192095

info@restaurantepucela.com - www.restaurantepucela.com



Restaurantes

Restaurante Miyama
Auténtica cocina
japonesa en Madrid

I : ntre las calles Gregorio Marafion y Rubén Darfo v a tan

solo 5 minutos de la boca de Metro, puede encontrar

una comida auténtica japonesa, de la mano de cocineros
japoneses con muchos anos de experiencia.
Un lugar ideal para disfrutar de "Sushi" con pescados de
excelente calidad en su barra, en un restaurante acomodado,
con una excelente carta de vino, sake y cicteles asidticos.
Dieta sana y equilibrada. Un estableci-miento altamente
recomendado,

Les estan esperando.

Jefe de cocina: Junji Odaka
Jefe de Sala y sumiller: Kobayashi Hiroshi

Informacién y reservas
Paseo de la Castellana 45 - 28046 MADRID
Tel.: 913 910 026 - www. restaurantemivama.com

Cerramps: Domingo, festivo y agosto de segunda semana a final de agosto.

Restaurante Soqueta
(Cocina mediterranea,
en el Mediterraneo

Rest.‘mrante Soqueta estd situado en un entorno ideal,

a escasos metros del mar, en la playa de Oliva, Valencia,
ofreciendo una cocina mediterrdnea basada en productos
frescos de mercado.
En el Restaurante Soqueta podrd descubrir y disfrutar de una
gran variedad de arroces, pescados y mariscos frescos de lonja.

Informacién y reservas
Tel:96 285 14 52

www.restaurantesoqueta.com

(Cocima mediterranea
de mercado
en La Barceloneta

oma su nombre en recuerdo del antiguo barrio
gitano de la playa de la Barceloneta, desaparecido
en los afios sesenta: el restaurante Somorrostro se
instald, en la calle Sant Carles de la Barceloneta.
Cilido y acogedor, dispone de una barra y cocina a la vista
situada entre dos comedores.
En ella se puede ver cémo el chef elabora los platos en
directo.
La cocina de Somorrostro es una cocina de autor v otorga
todo el protagonismo de sus platos a la calidad y a productos
frescos v de temporada.
Cada dia a las 17h Andrés, el chef, acude personalmente
a la lonja de la Barceloneta para seleccionar y comprar en
subasta el pescado que se cocinard esa misma noche.
Directamente de las barcas a la mesa.
Cocina mediterrdnea con toques de fusién
con mucha personalidad, para amantes de la buena cocina.

Informacidn y reservas

RESTAURAMNTE SOMORROSTRO

Carrer de Sant Carles, 11 (Barcelona).

Al lado de Pl. Poeta Bosca - La Barceloneta
Tel.: 932 250 010
www.restaurantesomaorrastro.com

Twitter: @Somorrostro_bcn

Abierta de lunes a domingo, a partir de las 18h,
Martes cerrado. Domingo abierto al mediodia.



Restaurantes

Toffees, el encanto de lo exclusivo

n el exclusivo distrito de Sarrid, en Barcelona, te espera

Toffees con una decoracién fresca y elegante, con

finos y exclusivos detalles que crean un ambiente

encantador y elegante. Este es un lugar camalednico
con diversidad de espacios, idéneos para cenas de grupos,
veladas en compaiifa de amigos o planes romdnticos,
Deléitate con su excelente cocina de mercado, fresca, moderna
v ligera, sorprende a tu paladar con deliciosos platillos que
satisfacen a los gustos mds exigentes. Algunas de sus delicias
a escoger son la verdura de temporada, chuletdén vasco y
pescados frescos. A su vez, tienes una vinoteca con excelentes
sugerencias para acompanar dichos platillos.

Toffees cuenta con una hermosa terraza y un jardin que contiene
la atmaosfera ideal para una experiencia memorable.
En la zona alta te espera una propuesta que no podrds resistir.

Informacibn y reservas

Cf Via Augusta 201 - BARCELOMA
Tel: 93 4813805
info@toffees.es -www.toffees.es

a excelente calidad de su gastronomia y la constante
bisqueda de superacidn en su carta han convertido
al Restaurante JJ, en uno de los mejores restaurantes
de la ciudad de Barcelona.
Con més de 30 anos de historia, el negocio familiar que dirige
el reconocido chef Juan Dominguez estd especializado en
cocina de mercado. Una cocina elaborada a partir de productos
frescos y de temporada que el propio Juan selecciona cuida-
dosamente cada manana en los mercados de la Ciudad Condal.
Asf, su carta se divide entre los platos que mantienen durante
todo el afio casi obligados por su fiel clientela (como los ya
famosos boquerones JJ), v los que varian segiin la oferta del
comercio (como la mayoria de mariscos, entre los que suelen
destacar las gambas de Palamis, el bogavante nacional a
la plancha o las cigalitas salteadas con Armagnac). Entre sus
especialidades, imprescindibles son el solomillo a la sal, la
ensalada de vieiras, la llanqueta con huevo, o las croquetas de

Restaurante JJ, el prestgio de lo excelente

RestaurantZs

chipirones. Igualmente excelentes son los tartare: el steak tartare
de carne de Kobe y el tartare de atiin rojo sobre guacamaole.
La carta se completa con una deliciosa seleccidn de postres ela-
borados por su repostera Raquel Dominguez, entre los que
destacamos la tarta tres chocolates o las fresas fritas a la pimienta
y con una bodega a cargo de su sumiller, Susana Dominguez,
que no dudard en encontrar el mejor maridaje entre sus mu-
chas referencias.

Oferta gastrondmica de lujo y una cuidadisima atencién al
cliente en el niimero 18 de la calle Mallorca (Barcelona), muy
cerca de la Estacion de Sants.

Informacitn y reservas

Mallorca 18-20 - 08014 BARCELONA
Tel: 93 42616 B4 - Mévil: B85 579 224
wrw restaurante]j es
info@restaurantejj.es



Taparazzi, la tapa de Barcelona

on 56lo un ano en funcionamiento, el restaurante

Taparazzi, situado en la zona alta de la Diagonal

barcelonesa, se ha ganado un buen niimero de

clientes con una propuesta de fusién de cine y
'famoseo’ con la tapa tipica mediterrdnea que aprovecha el
producto de temporada en un local que destaca por un disefio
cédlido. Joan es el encargado del restaurante y con €l hemos
conversado.

éCudl es el producto tipico?

Lo mads tipico en el Taparazzi son las tapas. La carta es una
coleccion de tapas, anadiendo las ensaladas. De todas ellas, la
mas solicitada es la “chiken fingers” que es pechuga de pollo
marinado en salsa de soja con rebozado crujiente y salsa de
citricos.

Ademaés de las tapas, hay més peculiaridades que hacen del Taparazzi
un restaurante diferente...

S, a partir de las 19.30h empieza el desfile de pinchos vascos.

Se colocan todos los pinchos en la barra, primero salen los frios y después
los calientes y la gente coge los que mas les apetece.

¢Cudles son los pinchos con més éxito?
Hay varios que destacan como el de pimiento de piquillo

relleno de atiin, el de presa ibérica, tortilla recién hecha o las
croquetas caseras.

¢Quién se encarga de una cocina tan elaborada y variada?
Tenemos la suerte de contar con nuestra chef Cecilia Cardellach.

£ Taparazzi es un restaurante ademas de para el dia, para disfrutar
por las noches?

Claro, por las noches ofrecemos carritos de copas, variedad
de cocktails v barra de gintonics. Se bajan las luces y con la
misica suave se consigue un ambiente relajado en el que todo
el mundo puede disfrutar.

Informacidn y reservas

cf Santa Fe de Nou Mbxic s/n - Barcelona
Tel: 93 2093535

info{@taparazzi.es - www.laparazzsi.es

Restaurantes

(Gasa Dario. Restaurante-Marisqueria

asa Dario es, desde hace 42 afios, una emblemdtica
marisquerfa en pleno Ensanche barcelonés.
Recibimos diariamente los mejores productos de las
costas gallega (centollos, almejas, ostras, percebes,
langostas, etc.) y catalana (espardenyes, cafiaillas, minipulpitos,
gamba roja de Palamds, Chipirones, etc.).
En nuestra extensa carta también tienen cabida las selectas
carnes de los valles gallegos y los guisos de la abuela como el
Rabo de Toro o las Pochas con Almejas, entre otros,
Salones Privados.
Parking a 10 metros.

aur,
,Q_\'E?L."- Tig, b

i
Casa Daiic

Murisgueria

Informacién y reservas
Cf Consell de Cent, 256 - DBOT BARCELONA,
Tel.: 93 453 31 35 0 93 454 75 99 - www.casadario.com

(1]



nombre lleva el gusto

| Restaurante Mediterrineo se encuentra en Caste-
llén, v sus origenes se remontan a los de una antigua
taberna dedicada a satisfacer las necesidades culinarias
de los marineros y los pescadores del lugar. De la
antigua taberna se pasd al bar, del bar al hotel y hoy dia habla-
mos del Hotel Bar Restaurante Mediterrineo.
La misma familia se ha encargado de la transformacién durante
las sucesivas generaciones, sabiendo conectar con todo tipo
de pablicos.
En la actualidad son Antonio, Victor y Sergio quienes conducen
el negocio familiar, junto a su madre, una excelente cocinera.
Una cocina que es eminentemente mediterrdnea, casera, con
buen gusto y elaborada con mucho carifio.
Su especialidad, el “Arrés a Banda’, preparado a la antigua
usanza. En el Restaurante Mediterrineo se prepara primero
un guiso de pescado (pulpo, rape y gallineta), que se sirve de
primer plato y que junto con la patata generan un caldo que
e utiliza parcialmente para mezclarlo con alioli y echarlo por
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Restaurante Mediterraneo, en el

encima del pescado y la patata, y la otra parte para hacer el
‘rossetjat’, que se comerd de segundo plato. Exquisito.

Junto a otros arroces como el negro, el caldoso con bogavante,
o pescados como el lenguado a la almendra, el rodaballo a la
espalda, doradas y lubinas... conforman una oferta gastrond-
mica que no puede ser definida de otra manera. Mediterranea.

N
N7
Emw

Informacién y reservas
www restaurantemediterraneocs.com

Restaurantes

La Agricola.
Inspiracion tradicional

| Bar Restaurante La Agricola, ubicado en Irtin, ofrece
E una propuesta inspirada en la cocina tradicional vasca
con toques de autor, cuidando mucho el producto y
ofreciendo productos de temporada como los txipirones de
anzuelo, atin, antxoas, los hongos, tomates, verduras... todos
ellos suministrados por los agricultores v pescadores de la zona.
Algunas de sus especialidades son el huevo a baja temperatura
con verduras y el bacalao a la agricola, el pintxo de Txipirén
relleno o las croquetas de Txipirén.
Local muy moderno, acogedor e intimo para parejas y pequefios
grupos, ideal para la celebracién de comuniones, bautizos,
comidas de empresas y comidas de grupos.
También dispone de una zona de cafeterfa donde se pueden
consumir pintxos y raciones, y una gran terraza con todos
los servicios del local.

Informacion y reservas

Calle Alzukaitz 1 - 20304 IRUN

Tel.: (0034) 943 244 118
laagricala.iruni@gmail.com - www laagricala.cam

Restaurant
Moli dels Fanals

| Moli dels Fanals es un restaurante de cocina tradicional
E regentado por la familia Bellsola.

Estd situado en una tipica borda andorrana, en el mismo
centro del pueblo de Sispony, donde podrd disfrutar de un
cdlido y acogedor ambiente.

Disponen de un amplio salén principal y dos salas privadas,
ideales para organizar todo tipo de banquetes, ademas de un
parking privado.

En el Moli dels Fanals podran degustar unos exquisitos v
elaborados platos, donde la especialidad es la cocina casera,
las carnes a la brasa y los postres.

La familia Bellsola les recibird afectuosamente.

Moli
dels fanals

RESTAURANT TRADICIONAL DE MUNTANYA

Informacién y reservas
SISPONY -La Massana - Andorra
Tel.: [+376) B35 380 - www.molidelsfanals.com
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Shopping

Tuwa Fruta,
delaWeb.
asucasa

uttifrutti.com.es es una tienda
virtual de regalos por Internet
con envio a domicilio y entrega
ripida, en 24 horas.
Se dedican a la confeccidn de cestas
con frutas, centros con frutas y chocolates
prewntaduﬁ en precimaﬁ band&jas con
aire africano, baiiles tropicales repletos
de fruta, vinos y cavas en originales
Para mas informacidn y pedidos botelleros.
Persanalice sus pedidos llamando a los tels.: 915 196199 /678 239078 Sus productos son enviados a hn:;pita!es,
Visiten su Web: www.tuttifrutti.com.es : . P .
residencias o a domicilios particulares.

& Compras
fcon sentido

dlyrazon |

s L --i-u-'.-.-.;_n:E:

| ciimulo de oportunidades que se nos
presentan para ejercer nuestras compras no
dejan de sorprendernos. Cuando no es
temporada de rebajas, es la época en la que
¢ celebramos una festividad que nos obliga a regalar.
Cumpleafios, aniversarios, santos, el dia de la madre,
& del padre, de los enamorados. Dias sefialados en los
§ que demostramos nuestro carifio, nuestro recuerdo
a los demds mediante algiin detalle, un regalo, etc.
Pero las compras, el Shopping, es algo mds que

SERVEIS DE RESIDENCIA

* Habitacions amb abeuradors

aprovechar un momento determinado en el que ‘por
d obligacion’, estamos abocados a visitar las tiendas

| v establecimientos comerciales. Pero el comerciante
tiene que mirar mds alld de los picos que se presentan
en algunas fechas determinadas. El secreto debe ser
atender de la misma manera a los clientes y presentar
la misma oferta sea cual sea la fecha en la que estemos.

¥ En nuestro pais tenemos una amplia oferta de esta-

blecimientos de todo tipo, capaces de satisfacer a un
ptiblico diverso y cada vez mds internacional.
Es una obligacién, casi un deber, seguir apostando

. por un servicio de calidad, por la cercania con el

consumidor, y con la capacidad de fidelizar al mismo
dandole todas las facilidades necesarias para que una
vez que haya comprado, quiera volver.

s/n (Paratge Can Torrents),

automatics, solari, dormitori interior
amb fil musical.

Menis especials (si ho desitja)
Perruqueria,

Recollida i entrega a domicili.
Club d’ensinistrament esportiu
Obediéncia basica.

Correccio de comportament.
Control d'agressivitat.

Agilitat.

Ensinistrament a hores concertades.

www.palaulordcan.com
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Shopping

Para disfrutar del arte con todos los sentidos

Pasteleria
Bomboneria

El Cebo

| pastel es la guinda de una buena mesa, amén de ser
un alimento sano, sabroso y muy gustoso, siempre
que esté bien elaborado. En El Cebo podrd degustar
un excelente Café Seleccion Gourmet en la zona de
Cafeterfa y una amplia gama de Pasteleria Selecta elaborada
con materia prima de primerisima calidad.
Una perfecta combinacién de aromas y sabores que hard las
delicias de los paladares mds exigentes,
Cuentan con un amplio catdlogo de creaciones exclusivas y
tinicas.
* Pasteleria dulce y salada. * Bombones, turrones, tartas.
* Panetone, Canapés, Semifrios.
* Monas de Pascua y Panquemados. » Chocolate.

Informacitn y reservas

PASTELERIA-BOMBONERIA EL CEED

Calle Camino, 16 - 46300 UTIEL - Valencia - Tel.: 96 217 14 40
pasteleria@pasteleriaelcebo.com

C/ CERDA, 104 - ALICANTE - 03009
TI: 966 1432 497 Fax: 966 74,70 20

Menges de Deus,
manjar de dioses

e trata de una empresa alicantina, que se dedica ala

elaboracion de productos artesanos que, a lo largo

de los afios ha ido evolucionando y mejorando sus

férmulas partiendo de los alimentos bésicos y tradi-
cionales, De esta manera, dando un toque de originalidad a
estas "Delicias" cldsicas como el tradicional pan de higo con
almendras, han visto la luz entre otros el exquisito "Pan de
ditiles con nueces" o tradicionales almendras y cacahuetes
garrapifiados asf como los novedosos e irresistibles garrapifiados
de pipas, sésamo, pifones, pistacho...que podrdn combinarse
tanto en ensaladas como yogures, carnes, pescados, quesos,
purés y lo que la imaginacién del consumidor o restaurador
llegue a alcanzar. Nos gustaria que todo el mundo degustase
de nuestros productos artesanos gastrondmicos, que siendo
tan sencillas y naturales sus materias primas, dan como fruto
algo tan rico y sano a la vez (muy recomendado para depor-
tistas). La gran acogida de sus productos les decidio a crear
su propia marca, bautizada por un gran amigo, como Menges
de Deus... con toda la razén.

Para mis informacién
C/ Cerdd, 104 - 030009 ALICANTE - Tel.: 966 14 32 49 - Mdvil: 658 B62 620
info@mengesdedeus.es - www.mengesdedeus.es

Pasteleria Ramflor. endulzando

nuestravida

a Pasteleria Ramflor fue fundada en el afio 1979 en
Calahorra por Don Jesis Nicolds y Maria Flor Ramos;
de quien viene el nombre de Ramflor.

En este pequefio local empezaron a trabajar con mucho
esfuerzo y sacrificio para unos afios mds tarde conseguir am-
pliar el negocio con un obrador mds grande en la calle Huesca
de Logrofio en 1986.

Desde entonces han participado en varias muestras de pasteleria
de cardcter regional y nacional (Campedn Jornadas Pastele-
ras de La Rioja, 3er puesto en Campeonato de Espaia), ademds
de concursos de decoracién, interiorismo y marketing,

Entre sus productos estdn la confiteria, los helados, la bollerfa,
y los bombones, ampliando al caramelo el mundo de la paste-
leria salada, asi como degustacién de café entre otros,
Combinando el trabajo artesano diario con una mejora continua
tanto en la elaboracién como la calidad del producto y la ma-

teria prima, para conseguir un sabor inconfundible en cada una
de sus creaciones.

Después de 30 afios contintian con la misma ilusidn y con las
mismas ganas de aprender, haciendo la vida mds agradable y
dulce a todos sus clientes.

‘Abrimos todos los dias para darte ese pequefio detalle que
hard que te tomes el dia con otro dnimo, endulzdndolo con
nuestros desayunos, las suculentas milhojas, o esas increibles
pastas... o las virutas de San José, un capricho recubierto de
chocolate puro... ademids de preparar las mejores tartas para
las ocasiones mds especiales’.

Para mas informacidn
C/. Huesca, 5 - LOGROMO - La Rioja - Tel.: 941 23 5051 - www.ramfior.es

De 500 a 14:30 y de 17:30 a 2100
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ASTURIAS

Confiteria Asturias, solo calidad

onfiteria Asturias es un establecimiento situado en
Ledn, especialista en reposteria artesanal: tartas,
pasteles, bombones, pastas, helados, bolleria y crea-
ciones tnicas gourmet. La calidad y creatividad son
sus senas de identidad, principios que han ido aprendiendo,
renovando y adaptando desde 1969,
Confiteria Asturias se caracteriza por realizar todos los pro-
ductos en su obrador, cuidando al méximo su calidad. De esta
manera, en sus elaboraciones utilizan exclusivamente aceite
de oliva y mantequilla, fruta natural, aromas y especias natu-
rales. Trabajan con alimentos de primera calidad y marcas de
prestigio internacional.

o8

También realizan elaboraciones bajo encargo para bodas,
celebraciones y otros eventos.

Para mis infarmacidén

CONFITERIA ASTURIAS

Republica Argentina 8 - 24004 LEON - Tel.: 987 207 1I0

LA MASERA

Carcia | 8 - 24003 LEON - Tel: 987 214 262

LATIENDA DEL OBRADOR

Avda, Antibioticos 121 - 24192 TROBAJO DEL CERECEDO - Ledn
Tel: 987 213713

e R
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Confiteria Vega, el arte del hojaldre

onfiteria Vega inicié su andadura en 1962 en
Torrelavega, Cantabria, en la calle Juliin Ceballos
20, donde atin ofrece sus elaboraciones. Mds tarde
en 1975 abrid otro establecimiento en Santander
en la calle Herndn Cortés 41, recientemente reformado y que
ahora consta ademads de despa cho de confiterfa, de salén de
degustacion para sus elaboraciones.
Entre su oferta destacan las creaciones que son tipicas de la
zona, como es el hojaldre, en sus tartas o las polcas. Las polecas
consisten en una base de hojaldre de mantequilla, terminadas
con un glaseado en su superficie, La tarta de hojaldre por su
parte, consta de capas de hojaldre también de mantequilla,
intercaladas con otras de mantequilla montada, y todo ello
cubierto de almendra.
Otra de las creaciones de la casa es el pastel cantabro, Una
especie de empanada de hojaldre por fuera, cuyo relleno con-
tiene nueces, avellanas y castanas, La empanada de hojaldre

se funde en el horno envolviendo todo el relleno, ddndole un
sabor profundo.

Completan su oferta tradicional algunos de los productos mis
afamados de la gastronomia cdantabra a nivel nacional, como
son los sobaos o las quesadas.

Para mas informacitn

Hernan Cortés 41 - 32003 SANTANDER - Tel.: 942 215 957
Juliin Ceballos 20 - 39300 TORRELAVECGA - Tel.: 942 881040
www.confiteriavega.es
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Pasteleria Oiartzun. Maestros
Pasteleros

mpresa Familiar fundada en 1972 que se distingue
por la calidad de sus productos: bolleria horneada
diariamente, pasteles y pastelitos, pastas de té, tartas

J Para mis informacidn
para_celehracmn-_es, bombones y trufas, helados, PASTELERIA/HELADERIA
sorbetes, granizados y batidos. Calle Igentea 2 - 20003 DOMOSTIA - Tel: 943 42 62 09
Todo elaborado en su propio obrador controlando la calidad OBRADOR
de los productos y de los procesos para ofrecer a sus clientes Lamiho g6 Jul Alai = 200K DONCSTIA = Tel: Jaea 79 07
Excelencia Pastelera. info{@pastelerizoiartzun.com - www.pasteleriaciartzun.com
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MISS EMILY

Elizabeth
Bowman

El primer trabajo publicado de una joven escritora novel,
siempre merece la pena ser resenado. Alentar al que
comienza es tan valioso como animar al consagrado.
Miss Emily nos lleva a la Inglaterra de principios del
siglo XX para contarnos una historia de huérfanas, da
pasiones, intrigas, misterios v erotismo, protagonizada
por las tres hermanas Alcott que s veran envueltas en
una aveniura que nNos atrapar,

MICOOLD AMMANITI

T y yo

3 NICCOLO AMMANITI

e Tuyyo

B dificil mundo de la adolescencia, de nuevo ante
ustades, Lorenzo, de catorce anos, se dispone a pasar
una semana encerrado lejos de tode, en su mundo, sin
problemas, con sus nomas, cuando su hemana Olivia,
nuave afos mayor, e colocara ante la dificil tarea de
dejar a un lado las sombras v los falsos problemas y
descubrir a vida que hay fuera de nuestra burbuia.

MILAN KUNDERA

La broma

Uno de los autores mas leidos del planeta, este es Milan
Kundera, autor de ‘La insoportable levedad del ser’.
En ‘La broma’, un estudiante lamado Ludvilc Jahn
manda una postal a una compafera da clase en tono
buresco, lo gue ke acarreard mas problemas da los que
sospechaba. Un libro recuperado por Tusquets,

que nos habia de cdmo un hecho sin imponancia pueadse
daterminar nuestra vida,

nz2

| ALBERTESPINOSA
El mundo amarillo

El libro de la serie de la que todo el mundo habla. Tras conseguir un
éxito inusitado en la adaptacidn televisiva realizada en el canal autondémico
cataldn con la serie ‘Pulseres vermelles’, este libro de Albert Espinosa
ha dado el salto también a un canal nacional, Antena 3, v el mismisimo
Steven Spielberg se ha interesado por llevarlo a la gran pantalla,

La historia contada se basa en la experiencia autobiogréfica del propio
autor v nos cuenta todo lo que le aportd el haber sufrido un cdncer
durante la etapa de su adolescencia y juventud. Un libro optimista, que
invita a descubrir que mds alld de lo pavoroso de la enfermedad, siempre
hay algo por lo que seguir sonriendo. O alguien. Esos ‘alguien’ son los
amarillos del libro, esas personas que marcan para toda la vida. Una
forma de contemplar la vida y sus dificultades, valiosa en los tiempos
que corren.

Simenon en
Acantilado

Una de las experiencias mas gratificantes para un lector es contar con
mucha oferta de aquel autor que mads le interesa. Georges Simenon fue,
sin duda, uno de los escritores mds prolificos que se recuerdan. Su obra,
brumosa, negra, arrabalera, toda una exposicion de las miserias humanas,
de las méds comunes a las mds retorcidas, se extiende desde la mera
novela policiaca, la protagonizada por su inspector Maigret, a retratos
a veces costumbristas v a la vez muy criticos de las sociedades francesa,
belga, neerlandesa de mediados y principios del siglo XX,

La editorial Acantilado recupera la obra de este autor belga para
acercdrsela a nuevos lectores. ‘Pietr el Letén', ‘El gato® o “El perro canelo’
serdn algunos de los titulos que Acantilado recupera.

LOVE OF LESBIAN

ILa noche eterna. Los dias vividos

La banda catalana sigue viviendo su particular idilio
con el éxito y tras cambiar del inglés al castellano hace
unos afios, s& mantiens en unos altisimos niveles de
ventas, siendo Coma son un grupo provinents del campo
dal ‘india’ patrio. En su nuevo disco, vuelven a acercamos
a las inquietudes de una generacion que entra en la
madurez y que no o tiena nada claro.

SCISSORS SISTERS

Magic Hour

&Puede vivir una banda Indefinkdamente de un disco
exitoso? jPusde vivir con ese lastre por el resto de su
axistencia? Contra eso luchan muchas bandas, y una
da ellas es Scissor Sisters, que entregan ya su cuarto
trabajo discografico. Acompanados de amigos y cola-
boradores de relumbran, Scissors Sisters se mantiena

en sus trece, hacemos pasar un buen rato bailanda,
y de vaz en cuando bajar el piston,

I IMS
| e e
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INSTITUTO MEXICANO DEL SONIDO

e
Politico
Es un hecho que el munde de fa misica es global,
Pero nos resistimos a creerlo. Para quienes sigan
andlados en su pequeno mundo, les invitamos a que
conozcan la propuesta dal Institute Mexicano del
Sonido. Una puesta al dia de lodos es0s ritmos que
asociamos con 'lo mexicano®, con las indudables dosis
de critica social, mala uva, v la siempre estimulante
faclidad de Camilo Lara (aima Mater del IMS) para darle
la vuelta a lo clasico para hacerlo modemo,

Muisica

SILVIA PEREZ CRUZ
| 1 de novembre

Son contadas las ocasiones en las que podemos descubrir a un talento
real en el mundo de la misica, mds alld de los productos prefabricados
y los artificios meramente comerciales para ser emitidos en videos de
carnaza. La que fuera durante seis afos voz principal del interesante
grupo Las Migas, decidid lanzarse a una carrera en solitario, a rafz

de la muerte de su padre tan sélo dos dias antes de su cumpleafios el
11 de noviembre de 2010. El producto de esta aventura musical es un
disco que nos descubre un amplio abanico de posibilidades, de sonidos,
de melodias, donde cabe la nova cangd, v la Andalucia més flamenca,
que puede llevarnos desde la sensibilidad portuguesa, a las costas
gallegas, pasando por el jazz o la World music. Un disco emocionante,
que nos descubre a una artista con una voz y una forma de interpre-
tar que nos seducird.

NEIL YOUNG & THE CRAZY HORSE

Americana

Meil Young sigue encontrando motivos para sorprendernos. En esta
ocasion, el canadiense se embarca con su viejo grupo Crazy Horse en
un repaso de todo un viejo cancionero norteamericano (aungue no silo),
revisitado a base de guitarrazos, distorsiones y garra, que nos hace
pensar en discos como el Ragged Glory, una de las cumbres de su
carrera. Canciones de toda la vida, como 'Oh, Sussana’, ‘Clementine’,
cldsicos del folk de Woodie Guthrie como ‘This land is your land’, o
como en Gallows Pole que también versionearan en su dia Led Zeppelin
y hasta el himno britdanico “God Save the Queen’, son en ocasiones
asaltadas, en otras destrozadas y a veces reinventadas por este infati-
gable miisico que no se deja amilanar ni por la edad, ni por las conven-
ciones. Neil Young, Crazy Horse, y el placer de seguir tocando.
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BUFETE ORFISA

WWW.BUFETEORFISA.COM

fiscal legal Mercantil laboral

R Asesoramiento
Informacian fiscal Apertura de empresas

Planificacion fiscal Bonificaciones y subvenciones
Preparacion de declaraciones Contratacién mercantil

Representacion ante inspeccion Despidos y E.R.E
Autonomos

gestion fiscal Contabilidad

Asesoramiento actividades Informacién contable
Seguimiento constante Mantenimiento registros
Control personalizado Confeccion libros oficiales
Depdsitos de cuentas

Barcelona Sevilla

Sant eusebio 7 Avenida de la Buhaira 10, Local 10-A
08006 BARCELONA, 41018 SEVILLA

Tel. 934 161 915 Tel. 955 123 555

Fax. 934 160 309 Fax. 954 414 821

orfisa@bufeteorfisa.com



